Alkmene

Herkunft: Eltern: ,,Geheimrat v. Oldenburg® und ,,Cox Orange“;
Deutschland, 1930 am Kaiser-Wilhelm-Institut fiir Ziichtungsforschung
gezielt fiir den erfolgreichen Anbau in trockeneren Gebieten geziichtet

Frucht: mittelgrol$, kugelig, teils kurz stumpfkegelig, seltener flach
kugelig, oft etwas ungleichhdlftig; Schale glatt, feinrau bis matt glanzend,
mitteldick; Grundfarbe goldgelb; Deckfarbe gelborange bis orangerot,
verwaschen bis marmoriert, dariiber dunkler rot gestreift (3/4-4/4); teils
zahlreiche Schalenpunkte, grau, breit hellgelb bis hellbraun umhoft,
auffallig; optisch kaum von ihrer Vatersorte ‘Cox Orange’ zu
unterscheiden

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fruchtfleisch gelblich-weil3; feinzellig
mittelfest und knackig; Geschmack fein sauerlich, sehr aromatisch,
erinnert an Cox Orange; sehr guter Tafelapfelapfel, Kiiche, Saft, Mus

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte bis Ende September;
Genussreife: September bis November im Kiihllager bei etwa +2° C bis
Ende November lagerfahig malig guter Lagerapfel - sehr faulnisanfallig,
neigt zu Fleischbrdune

Baumeigenschaften: mittelstarker Wuchs, gut verzweigte Leitdste; mag
mildes Klima, vertragt windige Lagen; anders als ihre Vatersorte ‘Cox



Orange’ kommt ,,Alkmene* auch mit trockenen Boden zurecht;
halbschattigen Platz wahlen, da die Friichte sonst zu Sonnenbrand neigen;
wenig anféllig fiir Schorf und Mehltau, mittel anféllig fiir Feuerbrand,
anfdllig fiir Krebs, empfindlich fiir Bliitenfroste, Sonnenbrand,
Spinnmilben

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
https://www.plantura.garden/obst/apfelsorten/alkmene
https://mein-lieblingsobst.de/de/Sorten/sorte_detail/Apfel/Alkmene/565
https://www.lehrgarten-ogv-leutenbach.de/html/alkmene.html

Ananas-Renette

Synonyme: ,,Zitronen-Apfel“

Herkunft: Erstmals vom Pomologen Diel 1826 beschrieben, stammt aus
Holland

Frucht: klein bis mittelgrof3, kugelig bis abgestumpft kugelig oder
schwach hochgebaut, zum Kelch hin abgeflacht, stielbauchig; Querschnitt
rund; Kelchgrube flach; Schale glatt, teils feinrau, etwas glanzend:
Grundfarbe griinlich-gelb bis zitronengelb /goldgelb, sonnenseitig kaum
goldiger; viele braune Schalenpunkte, fein bis dick, teils fiihlbar, teils
eckig, auffallend griin umhoft; Geruch deutlich



Fleisch/Geschmack und Eignung: hellgelblich-weil$; feinzellig, saftig,
weinig, etwas siil§, sortentypisch gewiirzt; ausgezeichneter Tafelapfel;
Liebhabersorte

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte bis
Ende Oktober; Genussreife: November bis Mérz
Lagerdpfel moglichst spat ernten

Baumeigenschaften: Wuchs schwach, kleinkronig; auf ungeeignetem
Standort frost- und krebsempfindlich, neigt zu Mehltau- und
Apfelwicklerbefall; braucht wasser- und nahrstoffreichen, warmen Boden,
ungeeignet sind trockene oder zu nasse Béden und raues Klima;

auf Hochstamm nur unter guten Bedingungen zu empfehlen, geeignet fiir
kleinere Unterlagen; einjdhrige Zweige bewollt

Quelle: ww.arche-noah.at

Apfel von Croncels

Herkunft: Frankreich, seit 1869 im Handel

Synonym: “Croncels”, “Eisapfel aus Croncels”, “Glasapfel”,
“Durchsichtiger aus Croncels”



Frucht: mittel bis grof3; schwer; kugelig bis flachkugelig, Seiten oft mit
breiten flachen Wiilsten; Schale glatt, fettig, fest; Grundfarbe griinlichgelb
bis rétlichgelb; Deckfarbe hellorange, verwaschen; hell bereift; typischer
heller, groller Hof um zahlreiche Schalenpunkte; schiisselférmige
Kelchgrube; parfiimiert, Sortentypischer Duft und Geschmack

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich bis hell lachsgelb,
saftig; Geschmack zart siiSsduerlich, je nach Standort gering bis
feinaromatisch; Tafelapfel, Saft, Mus, Doérrapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende August bis Mitte September;
Genussreife: September bis Oktober; Sommersorte

Baumeigenschaften: stark anféllig fiir Schorf, Fleisch- und
Schalenbraune; sehr druck- und transportempfindlich; Bliite wenig frost-
und witterungsempfindlich; Holz widerstandsfdhig gegen Frost; anféllig
fiir Mehltau, Krebs, virosen Besenwuchs, Blattmosaikkrankheit

Quelle: ww.arche-noah.at

Batullenapfel

Synonyme: ,Pomme de Transsylvanie

Herkunft: Siebenbiirgen



Frucht: klein bis mittelgrofS, flachkugelig bis kugelig, gleichmalig;
Schale glatt glanzend, Grundfarbe griinlichgelb, spéter strohgelb,
Deckfarbe zartrosa bis orange verwaschen, bis zu 1/3 Deckfarbe;
Querschnitt rund; gleichhalftig; sonnseitig braunliche Schalenpunkte, rot
umhoft; typischer kleiner Kelch in enger, tiefer Kelchgrube, Kelchgrube
mit zarten Roststrichen, Geruch fehlt

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil$; Geschmack
sauerlich, sortentypisch gewiirzt (alantartig); sehr saftig; Tafelapfel,
Haushaltsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel (Lagerapfel); Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: Oktober bis Juni

Baumeigenschaften: Baum anspruchslos, auch fiir hohere Lagen
geeignet; widerstandsfdhig gegen Krankheiten und Schadlinge;
empfehlenswerte Sorte aufgrund des sehr guten Geschmacks und
problemloser Lagerung

Quelle: www.arche-noah.at

I 00 Bavmans Roustie

Baumannsrenette

Synonyme: ,Baumann®, ,,Baumanns Rote Winterrenette®, ,,Rote
Winterrenette



Herkunft: Zufallssimling, Belgien um 1800; benannt nach den
Baumschulbesitzern ,,Gebriider Baumann® aus dem Elsass

Frucht: sehr variabel; meist grof$, auch mittel oder klein; flachkugelig,
abgeplattet, kegelformig, mittelbauchig, ungleichhalftig bis gleichhalftig;
Schale glatt; Grundfarbe gelb bis gelblichgriin, Deckfarbe orange bis
dunkelrot; gestreift (2/3 — 3/3), adrig, teilweise marmoriert bis
verwaschen; Schalenpunkte klein, in der Réte auffallend, hell;

Kelch klein, halboffen bis geschlossen

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch fest gelblichweil$ bis gelb,
sehr hart; Geschmack siillich, saftig, ausgewogen, mittelstark gewtirzt;
ausgezeichneter Tafelapfel, Wirtschaftsapfel, Most, Saft

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
September bis Oktober; Genussreife: Dezember bis Marz

Baumeigenschaften: widerstandsfahig gegen Bliitenfrost, gegen
Winterfrost gering; anféllig fiir Schorf und Krebs; wenig Alternanz;
Massentrager

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: www.arche-noah.at



Berner Rosenapfel

Synonyme: ,,Neuer Berner Rosenapfel®, ,,Berner Rosen*
Herkunft: Zufallssamling aus der Schweiz (Opplingen), um 1890

Frucht: mittelgrof$, variabel - von rundlich bis hoch gebaut, kelchwarts
verjiingt, mittelbauchig, flache Kanten verlaufen iiber die Seiten;
Grundfarbe triib gelbgriin, Deckfarbe triib bis leuchtend purpurrot (1/2-
4/4); Schale typisch lilabldulich bereift; Schalenpunkte hell, in die Schale
eingesenkt; Stielgrube berostet; Stiel rotbraun

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweiR bis gelblich
weils, in Schalenndhe oft gerétet, miirbe bis mittelhart; Geschmack siil$-
sauerlich, schwach gewlirzt, siillweinig; saftig; guter Tafelapfel,
Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel (Lagerapfel); Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: November bis Februar

Baumeigenschaften: Benoétigt guten, feuchten Apfelboden, ist aber
ansonsten wenig anspruchsvoll, vertragt auch raue Lagen;

anfallig fiir Schorf (vor allem in Tieflagen), teils auch krebsanfillig
(schwere, staunasse Boden); Bliite widerstandsfahig gegen
Witterungseinfliisse; Holz frosthart; Geschmack in warmen Lagen
schlechter als in kiihlen Lagen

Quelle: www.arche-noah.at



"Bienenapfel aus Hochstrass"

Herkunft: Lokalsorte aus Hochstrass
Frucht: Mittelgrol3er, roter, intensiv duftender Tafelapfelapfel
Fleisch / Geschmack und Eignung: Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende September,
Genussreife: September bis Oktober

Quelle: Verein Wieseninitiative



Briinnerling

Synonyme: , Briinner®, ,,Welschisner®, ,,Bohmischer Briinnerling*,
,Obersteirischer Briinnerling“

Herkunft: stammt vermutlich aus Oberosterreich, erstmals 1659
beschrieben

Frucht: mittelgrol3-grof$; kugelig bis flachkugelig, mittelbauchig; teils
ungleichhélftig; teils schwach kelchrippig; Schale glatt, dick, zdh;
Grundfarbe griinlich, spater gelbgriin; Deckfarbe rot, verwaschen,
sonnseits leicht gerodtet bis deckend rot; am Lager gelb und fettig werdend;
viele kleine, hellgraue Schalenpunkte

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweil} bis
cremefarben, hart, sehr saftig; Geschmack sduerlich, bei spater Ernte leicht
gewlirzt; sehr guter Wirtschaftsapfel (Saft; Most, Schnaps); im Friihjahr
auch Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, sehr guter Lagerapfel; Pfliickreife:
Mitte bis Ende Oktober; Genussreife: Dezember bis Mai

Baumeigenschaften: starker Wuchs; robust; anféllig fiir Schorf und
Krebs; frosttolerant

Quelle: www.arche —noah.at



Ky
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Burchardt’s Renette

Synonym: “Burchardt’s Goldrenette”

Herkunft: -

Frucht: plattrund, mittel bis stielbauchig, stark gerippt; Schale rau,
glanzend; Grundfarbe hellgelb bis weilSgelb; Deckfarbe rosenartig rot;
Frucht iiber und iiber mit netzartigem zimtfarbenen Rost iiberzogen;

Kelchgrube flach, gerippt; Stiel sehr kurz, Stielgrube berostet

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch weils, sehr fein, sehr saftig,
stiBweiniger Geschmack; Zierapfel, Tafelapfel, Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Oktober; Genussreife bis Dezember

Baumeigenschaften: kriftiger Wuchs, unempfindlich, sehr fruchtbar

Bilder: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: osterreichisch- ungarische Pomologie



Candil Sinap

Synonyme: ,,Russischer Taubenapfel®, ,,Cantil Sinap“, ,,russischer Kandil
Sinap“, ,,Kantil Sinap*

Herkunft: unsicher - ev. von der Halbinsel Krim (Ukraine); Benennung
,Candil“ (,,Can“ sprich tschan = Leben u.a. Bedeutungen, ,,dil“ = Zunge)
eine tlirkische Bezeichnung

Frucht: mittelgrol$ bis grol$, Form regelmafig, langlich eiférmig bis
charakteristisch zylindrisch; mittel bis stielbauchig, breit abgestumpfte
Kelchfldche; Rippen sehr flach vom Kelch aus tiber die halbe Frucht
laufend; Schale glatt, diinn, mitunter etwas fettig, glinzend;

Grundfarbe in der Reife hell stroh- bis weiligelb; Deckfarbe sonnseitig
goldgelb oder mit zarter Rote, verwaschen gestreift, seltener starker
gefarbt 0 - 1/4 (%2); Schalenpunkte fein, in der Grundfarbe wenig auffallig,
leicht griin umhoft, in der Roéte gelblich und aufféllig rot umhoft; Stiel in
einer tiefen trichterformigen, engen Stielhhle



Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch weilS, unter der Schale
gelbgriin; zart, feinzellig, saftig; Geschmack siif§-sauer, vorherrschende
Saure bei hohem Zuckergehalt, schwach weinartig, angenehm leicht und
fein gewiirzt; Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel; Pfliickreife: ab Mitte September;
Genussreife: November bis Marz

Friichte bekommen leicht Druckstellen (Faulnis) und sollten sorgfaltig
gepfliickt werden

Baumeigenschaften: wachst mittelstark, hochgehend, bildet spéter eine
breite und hochkegelférmige Krone;

geeignet fiir Hoch- Halbstamm und Hochbusch, auf Samling fruchtet er
erst nach 12 - 14 Jahren; braucht gute Apfelb6den; sehr
kéaltewiderstandsfahig, kann in héheren Lage (bis 600 m) angepflanzt
werden; Friichte sind windempfindlich; spéte Bliite

Quelle: arche-noah.at
Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

NochdarARebeit

Cellini

Herkunft: Vauxhall (London), England 1828



Frucht: mittelgrol§, kugelig bis hoch gebaut, kegelférmig, stielbauchig bis
mittelbauchig, meist gleichhalftig; Schale glatt, matt gldnzend; teils diinn
hellblau bereift; Grundfarbe hell gelblichgriin, Deckfarbe rot verwaschen,
sonnenseitig rot geflammt und gestreift; viele, auffallige Schalenpunkte,
hellgrau, klein bis mittelgrof$; Geruch sehr stark

Fleisch / Geschmack und Eignung: weil$ bis cremefarben, miirbe, sehr
saftreich, wenig Wiirze, merklich sduerlich bis siil-sduerlich; Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: September, Genussreife: September
bis Dezember

Baumeigenschaften: wachst in der Jugend kréftig; beginnt friih zu tragen
und setzt praktisch nicht aus; beziiglich Boden nicht anspruchsvoll, fiir

Hohenlagen und raue Lagen geeignet; frosttolerant; Frucht neigt zu
Monilia-Faule

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: 300 Obstsorten, ISBN:978-3-99113-169-4

,
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Champagner Renette

Synonyme: , Loskrieger”, ,,Zwiebelapfel”, ,, Kdseapfel

Herkunft: Zufallssimling aus der Champagne, Frankreich, um 1700; erste
Beschreibung 1799



Frucht: klein bis mittelgrofS, flachkugelig, mittelbauchig, die
Kelchwolbung hat meist breite, flache Erhabenheiten; Schale glatt, bald
fettig, glanzend, druckempfindlich; Grundfarbe weilllich griin bis
griinlichgelb, Deckfarbe nicht immer vorhanden, verwaschen orangerot (0-
1/3); Kelchgrube weit, flach, mit Falten; Stielgrube strahlig berostet

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch fast weil3, hart, saftig,
Geschmack sduerlich, schwach bis maRig sii8, kaum gewtirzt; Tafelapfel,
Wirtschaftsapfel (Most)

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte bis
Ende Oktober; Genussreife: Februar bis Mai

Baumeigenschaften: Etwas krebsanfillig in schweren, nassen Boden,
sonst widerstandsfahig; braucht frische, ndhrstoffreiche, gut durchliiftete
Boden, kalte, nasse, und trockene Boden sind ungeeignet; bevorzugt
warme, geschiitzte, sonnige Lagen; Bliite spat und lang

Quelle: www.arche-noah.at

Cludius Herbstapfel

Herkunft: von CLUDIUS in Hildesheim gezogen, 1833 von DIEL als
“Weilder Frither Spitzapfel” beschreiben; von OBERDIECK bekam er den
heutigen Namen



Frucht: klein bis mittelgrof§; Fruchtform variabel: eiférmig bis
flachkugelig, meist hochgebaut; Querschnitt fiinfkantig; Schale glanzend,
glatt; Grundfarbe weilllich gelb; keine Deckfarbe, sonnseits maximal
dunkler gelb; duftet

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweils, saftig, anfangs
knackig, spater miirbe; kostlich siifsduerlich, aromatisch, im Lager verliert
er schnell an Aroma; Tafelapfel, Saft

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Anfang bis Mitte September;
Genussreife: vom Baum bis Ende November

Baumeigenschaften: allgemein robust, auffallend wenig wurmig, sehr
schorffest; fiir Hohenlagen geeignet; starker Wuchs als Jungbaum, ab
Ertrag Wuchs stark nachlassend, kleine Krone.

Geschmacklich interessanter Apfel fiir den Sofortverzehr

Quelle: www.arche-noah.at

Cox Orangen Renette

Synonyme: “Cox Orange”, “Cox’s Orange Pippin”, ”Verbesserte
Muskatrenette”



Herkunft: von M. R. Cox um 1830 in Colnbrocklawn bei L.ondon aus
Samen von Ribston Pepping gezogen; Typen u.a.: Roter Cox Orange, Cox
Orange Cherry

Frucht: klein bis mittelgrof3, kugelig bis flachkugelig, teils h6her gebaut;
regelmaliig; kelchwarts verjiingt, etwas stielbauchig; Schale mitteldick,
glatt bis etwas rau und trocken; Grundfarbe griinlichgelb, Deckfarbe triib
orangerot, verwaschen bis gestreift; netzartige Rostfiguren; helle
Schalenpunkte; Kelchblitter lang, schmal, Spitzen zuriickgeschlagen;
Stielgrube fldchig berostet

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich-weils, von gelbgriinen
Adern durchzogen; hart, abknackend, spater miirbe; saftig; siif-sduerlich,
aromatisch gewiirzt, von sehr edlem, etwas muskiertem Geschmack; sehr
guter Tafelapfel, Haushaltsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: ab Mitte
September bis Oktober; Genussreife: Oktober bis Februar

Baumeigenschaften: Wuchs hochgehend, diinntriebig, bildet bald eine
buschige pyramidale Krone; fiir Hochstimme ungeeignet; braucht beste
nahrstoffreiche, tiefgriindige humose Béden, bei gleichméalSiger Feuchte
und guter Durchlassigkeit;

bevorzugt mildes bis kiihles, ausgeglichenes und luftfeuchtes Klima;
strenge Kdlte, wie Hitze und Trockenheit sind sehr nachteilig;

Bliite lange andauernd, mittel bis hoch frostempfindlich; Anfalligkeit fiir
Krebs, Stippigkeit, Kragenfaule, Blutlaus, Schorf, Mehltau, Mause und
Hasenfral$

Quelle: www.arche-noah.at



karpentin

Damason Renette

Synonyme: ,,Carpentin®, , kleine graue Renette“

Herkunft: Frankreich 1628, Zufallssdmling, eine der dltesten
Lederapfelsorten

Frucht: mittelgrol$ bis klein; kugelig, mittelbauchig; Querschnitt rund,
gleichhalftig; Oberfldache rau, trocken; Grundfarbe griin bis dunkelgriin;
Deckfarbe braunrot bis leuchtend rot, verwaschen oder marmoriert und
gestreift, 0 bis %4; der grofSte Teil der Frucht ist mit braunem,
feinschuppigem Rost {iberzogen; Schalenpunkte klein, sternférmig

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweils, fest, knackend,
ziemlich fein, saftig; Geschmack siif, sduerlich, angenehm und kréftig
gewlirzt; zdhlt zu den aromatischsten Lederdpfeln; Tafelapfel,
Wirtschaftsapfel



Reife und Haltbarkeit: Pfliickzeit Oktober bis Anfang November;
Genussreife: Mitte Januar bis Mitte April; neigt zum Schrumpfen

Baumeigenschaften: kriaftiger Wuchs, gute Trageeigenschaften, windfeste
Friichte

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN:978-3-99113-169-4
Quelle: dsterreichisch- ungarische Pomologie
Quelle: Apfel und Birnen, ISBN:978-3-200-06324-2

Danziger Kantapfel

Synonyme: , Erdbeerapfel®, , Taffetapfel, ,,Paradiesapfel”,
,Rotpassamaner

Herkunft: Holland oder Deutschland; bereits um 1760 in der Literatur
erwahnt

Frucht: klein bis mittelgrof3; flachkugelig bis kugelig; im Querschnitt
fliinfkantig; oft zieht eine charakteristische Naht vom Kelch zum Stiel;
Schale glatt, fettig; Grundfarbe griinlichgelb, Deckfarbe: meist fast zur
Gaénze flachig wie lackiert dunkelrot bis weinrot gefarbt (3/4-4/4),
undeutlich dunkelweinrot gestreift, vereinzelt auch Friichte mit sehr wenig



Deckfarbe; zahlreiche Schalenpunkte, klein, grau, in der Regel unauffillig,
bei manchen Friichten aber durch helle, grofe Umho6fung sehr auffillig

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch weillich bis griinlichgelb in
Schalenndhe rotlich; saftig, mittelhart; Geschmack erfrischend siils-
sauerlich, leicht aromatisch; Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel, Winterapfel; Pfliickreife: Ende
September/Anfang Oktober; Genussreife: Oktober bis Janner

Baumeigenschaften: mittel anfillig fiir Krebs und Schorf, wenig fiir
Stippe und Fleischbrdune; trotzdem insgesamt sehr widerstandfdhige Sorte
vor allem an extremen Standorten; nicht anspruchsvoll an den Boden;
braucht wenig Warme; besonders gut fiir Hohenlagen

Quelle: www.arche-noah.at
Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

@Md\wlhd

Obsttatel Nr. 390

DOlmener Rosenapfel

Dilmener Rosenapfel

Synonym: “Diilmener Herbstrosenapfel”

Herkunft: Simling von “Gravensteiner”, um 1870 in Westfalen
(Deutschland) aufgefunden



Frucht: grofl, Form insgesamt unregelmalig, flach kugelig bis kugelig,
teils hochgebaut, mittelbauchig; Querschnitt unregelmaliig; Oberfldche
glatt, teils flach kantig; kelchrippig; Schale glatt, mattgldnzend, spater
fettig, zdah; Grundfarbe hell griinlich gelb bis hellgelb; Deckfarbe orangerot
bis rot, diffus bis gestrichelt gestreift, oft geflammt

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich weil; sehr saftig,
angenehm sduerlich-sii}, gering gewiirzt, Tafelapfel, Kiiche, Saft

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte September, Genussreife:
September bis Dezember

Baumeigenschaften: widerstandsfahig gegen Schorf, Blattlduse und
Blutlduse; auch fiir Hohenlagen geeignet; frosthart, gering anfallig fiir
Mehltau

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: 300 Obstsorten, ISBN:978-3-99113-169-4

Boctaner vl

Edelbéhmer

Synonyme: ,,Bohmer“, ,,Pomme Passe-Bohmer“ (F)

Herkunft: stammt aus Stidtirol, alte, traditionelle Sorte



Frucht: mittelgroR, flach, gelb, stark, gerotet,

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch feinzellig, Geschmack:
rosenapfelartig gewiirzt, guter Tafel- und Haushaltsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Oktober

Genussreife: Dezember bis in den Méarz/ April - ohne an Qualitédt zu
verlieren

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

Spitalrenette (Englische) o a ‘

Englische Spitalrenette

Herkunft: stammt aus England und wurde im Dorf Syke-House
aufgefunden; durch einen Ubersetzungsfehler wurde daraus Spitalrenette

Frucht: klein, regelmédlSige Form, flachkugelig, selten hochgebaut, um
Kelch und Stiel plattrund, mittelbauchig, teils leicht stielbauchig;

Schale glatt bis feinrau, mit zimtfarbigem Rost iiberlaufen; Schalenfarbe
hellgriin, spdter griinlichgelb bis zitronengelb, sonnseitig % braunrot



iberlaufen; Schalenpunkte oft unterschiedlich auffallig und
unterschiedlich stark auftretend

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil3, Leitbiindel
griinlich; erst fest, spater miirbe; von sehr gutem, edlem, siiBweinigem
Geschmack, feine Saure bei hohem Zuckergehalt; Tafelapfel, guter
Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende Oktober; Genussreife:
November bis Marz, Lagerapfel, Winterapfel

Baumeigenschaften: Die Sorte wird nur wenig von Schadlingen befallen.
Bodenanspriiche sind nicht hoch, gedeiht auf jedem Boden und fiihlt sich
in geschiitzten Lagen am wohlsten; bliiht friih

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: arche-noah.at

+Eva’s gelbe Sommerrenette™

Herkunft: nicht ndher bestimmbare Lokalsorte aus Kroatisch Ehrensdorf,
Bezirk Giissing (Osterreich)

Frucht: mittelgrol$ bis grol$, flachkugelig bis etwas eckig und rippig;
Schale etwas rau, unterschiedlich stark berostet, Rostfiguren; zuerst
gelblichgriin, spater sonnengelb; deutlicher Geruch



Geschmack und Eignung: guter, intensiv gewiirzter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Pfliickreife: Mitte September bis
Ende Oktober

Quelle: Verein Wieseninitiative

Deutsche Obstsorten QBUND - Lemgo
Freiherr von Berlepsch

Synonyme: ,,Goldrenette®, ,,Berlepsch

Herkunft: wurde 1880 aus einer Kreuzung von ,,Ananasrenette® und
,Ribston Pepping“ gezogen

Frucht: mittelgroR bis klein, flach kugelig, mittelbauchig, meist
gleichhdlftig; Querschnitt rund; Schale glatt, trocken; Grundfarbe erst
griinlich spater hellgelb, Deckfarbe orange bis rotorange, sonnseitig
ziegelrot verwaschen und zinnoberrot gestreift; Berostung teils gering,
netzartig bis punktférmig; Kelch geschlossen oder halboffen; mit 5
typischen Rippen oder Hockern um die Kelchgrube



Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich weil} bis hellgelblich;
ziemlich fest, bis zum Friihjahr saftreich; Geschmack angenehm sii3-sauer,
fein gewlirzt; sehr guter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Oktober, Genussreife Oktober bis
Mai

Baumeigenschaften: anfillig fiir Krebs, Mehltau, Schorf, Kragenfaule

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Apfel und Birnen, ISBN:978-3-200-06324-2
Quelle: 300 Obstsorten, ISBN:978-3-99113-169-4

7 v

Fromms Renette

Synonyme: ,,Seebaer Borsdorfer®, ,,Weinapfel

Herkunft: wurde vor 1870 in Meiningen in Deutschland gefunden und
nach dem Ort Seeba benannt

Frucht: mittelgrol$, flachkugelig bis plattrund; gleichhalftig; Querschnitt
rund bis oval; ebenmalig; Schale glatt, teils trocken, im Lager fettig
werdend; Grundfarbe gelblichgriin, spater gelb; Deckfarbe 0-1/3, zart rot
angehaucht oder marmoriert; Schalenpunkte kaum merklich, griin oder
braun; deutlicher Geruch



Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch fast weil, feinzellig, sehr
saftig, mittelfest; anfangs kraftig spater angenehm siiSsduerlich, leicht
gewlirzt; guter Tafelapfel und Wirtschaftsapfel, gut zum Dorren geeignet

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Pfliickreife: Mitte Oktober,
Genussreife: November bis Méarz

Baumeigenschaften:
auch fiir raue Lagen zu empfehlen; allgemein wenig anfillig,
verhéltnismalig wenig wurmig

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: arche-noah.at

Galloway Pepping

Synonym: “Galloway Pippin”
Herkunft: schon vor 1871 in Galloway (Schottland) aufgefunden

Frucht: flachkugelig, mittelbauchig, meist gelichhdlftig;

Schale glatt, matt gldnzend, mittelzdh; Grundfarbe griinlich gelb bis
hellgelb; Deckfarbe hellrot verwaschen; viele Schalenpunkte, groRS, grau,
oft sternférmig, auffallend; teils Warzen; Stiel sehr kurz, dick, oft fleischig,
knopfig; Stielgrube weit, oft griin, teils strahlig berostet



Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch cremefarben, mittelfest,
spater miirbe, maRig saftig; Geschmack ausgewogen, siisduerlich, wenig
Wiirze; sehr guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Erntereif: Mitte bis Ende Oktober; Genussreife:
November bis Méarz

Baumeigenschaften: tolerant gegeniiber Schorf, Meltau, Krebs; geeignet
fiir raue Lagen

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
Quelle: Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2

Geflammter Kardinal

Synonyme: ,,Strudelapfel®, ,,Bischofsmiitze®, ,, Rasselapfel”,
,oemmelapfel®, , Gestreifter Pfundapfel“

Herkunft: alte deutsche Sorte, schon seit iiber 200 Jahren weit verbreitet

Frucht: grol$; kugelig bis hochgebaut; sehr variabel; mittelbauchig, dem
Kelch zu starker abnehmend; flach bis stark gerippt, starke Kanten machen
den Apfel bisweilen dreieckig; oft ungleichhalftig;

Schale glatt, leicht fettig; Grundfarbe griinlichgelb, lagerreif weiligelb;
Deckfarbe: sonnseitig blal$ hellrot bis rot gestreift und geflammt,
dazwischen fein rotpunktiert; Rostpunkte



Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch griingelblichweil3, saftig,
mittelhart bis weich; Geschmack sauerlich-siil§ erfrischend, ohne Wiirze;
zu friih geerntete Friichte bleiben sduerlich und geschmacksleer; sehr guter
Wirtschaftsapfel, Haushaltsapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: Mitte September;
Genussreife: September bis Oktober;

malig lagerfdhig, nur unter sehr giinstigen Lagerbedingungen bis Februar
haltbar

Baumeigenschaften: wiachst in der Jugend stark, der Stamm bleibt aber
nicht gerade, benotigt daher gute Stammerziehung (geeignete Baumform:
Hochstamm), Baum kann sehr alt werden; sehr bescheiden in seinen
Anspriichen an Boden und Klima, gedeiht noch in trockenen diirftigen
Boden und mindergiinstigen Lagen; widerstandsfdhig gegen Krankheiten
und Schddlinge, in feuchten Lagen krebsanfallig

Quelle: www.arche-noah.at

Gelber Bellefleur

Synonyme: “Yellow Bellflower”, “Metzgers Klavill”, “Bellflower”,
“Schafnase” (Schweiz)

Herkunft: Burlington, New Jersey (USA), um 1800



Frucht: grol$; stark variabel, hoch kugelig, fassférmig, kelchwaérts starker
verjlingt, meist stielbauchig; Schale glatt, matt glanzend, mitteldick, zdh;
Grundfarbe griinlichgelb, spater goldgelb; Deckfarbe orangerot bis rot (0-
1/3), verwaschen; Stielgrube strahlig berostet; Schalenpunkte zahlreich
und auffallig, grof3, graubraun, typisch rot umhoft, teils hell umhoft; vom
Kelch zur Fruchtmitte verlaufen fiinf Rippen; Rostfiguren

Fleisch / Geschmack und Eignung: cremefarben bis gelblich weil3, weich
bis mittelfest, saftig, angenehm siiSsduerlich, vorwiegend siif§, Aroma kann
bananenartig sein, mittelstark gewiirzt, sehr guter Tafelapfel und
Haushaltsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende

September bis Oktober, Genussreife: November bis April, gute
Lagerfdhigkeit

Baumeigenschaften: frosttolerant, anféllig fiir Schorf, Mehltau, Krebs,
starker Wuchs

Quelle: sortengarten-burgenland.at



Gewiirzluiken

Koloc - Apfel

Gewilirzluiken

Herkunft: Zufallssimling, Herkunft unbekannt, vermutlich in
Wiirttemberg entstanden, dort seit 1885 verbreitet

Frucht: mittel bis grof3; Form unregelméRig, meist kegelférmig, teils
kugelférmig, wenig abgestumpft, breit gebaut, stielbauchig; Oberfldche
meist mit fiinf starken Kanten; Grundfarbe gelbgriin, dann gelb; Deckfarbe
fast flachig rot gestreift oder marmoriert; zimtfarbig berostete Stielgrube

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch weill bis griinlich-weil, in
Schalenndhe teils rot geddert; Geschmack sehr saftig, knackig und



erfrischend, angenehm sauerlich, leicht gewiirzt, wenig Aroma;
hauptsdchlich Wirtschaftssorte, Most auch Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte bis Ende Oktober;
Genussreife: bis Mérz haltbar

Baumeigenschaften: fiir warmere bis mittlere Lagen eine
empfehlenswerte, geschmackvolle Sorte, in manchen Jahren etwas schorf-
und krebsanfillig, bliiht spat

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

Goldrenette von Blenheim

Synonyme: , Blenheim®, ,,Woodstock Pippin“, ,,Blenheim Orange*

Herkunft: England, um 1740; Zufallssamling aus Woodstock bei Schloss
Blenheim, Oxfordshire

Frucht: grof3; flachkugelig; mittelbauchig; gleichhalftig; im Querschnitt
rund; Schale glatt bis feinrauh, matt bis gldnzend; Grundfarbe gelblich-
griin, spater hell-goldgelb; Deckfarbe orangerot, teilweise verwaschen rot
gestreift; fleckig bis flachig berostet; Schalenpunkte zahlreich, fein bis



zumeist mitteldick, mitunter auch eckig, braunlich; flache, weite
Kelchgrube mit offenem Kelch

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch hell gelblichweil3; mittelhart;
abknackend, spéter miirbe; saftig; Geschmack sii8-sduerlich, aromatisch
gewlirzt; ausgezeichneter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Anfang
Oktober, sollte nicht zu friih geerntet werden; Genussreife: November bis
Marz

Baumeigenschaften: der Baum benotigt viel Platz, er verzweigt sich
sehr gut, benotigt daher nicht zu hdaufige SchnittmalSnahmen, mitunter
jedoch ein Auslichten; zu grofSe Friichte sind stippeanfallig; anfallig fiir
Krebs- und Blattlaus

Quelle: www.arche-noah.at

Graue Franzosische Renette

Synonyme: ,,Rabau®, Lederapfel®, Graue Renette“

Herkunft: vermutlich Frankreich, seit dem 12. Jhdt. bekannt; im Kloster
Morimond im 16. Jhdt. beschrieben; Verbreitung in Deutschland seit 1791



Frucht: mittelgrofS, flachrund bis stark abgestumpft rundlich, meist
stielbauchig, etwas unregelmafige Form, ungleichhélftig; Schale rau;
Grundfarbe griin, spater gelblichgriin, Deckfarbe triib-rot, maximal auf der
Sonnenseite; grofflachig braun berostet; Stiel kurz, oft schrag in der tiefer
Stielgrube sitzend

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelbich-weil}, weich, miirbe,
saftig; Geschmack angenehm siiS-sduerlich, weinartiger Renetten-
Geschmack, stark gewtirzt; guter Tafel- und Wirtschaftsapfel, fiir die
Branderzeugung gut geeignet

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende
Oktober; Genussreife: November bis Marz, gute Haltbarkeit

Baumeigenschaften: Wuchs kréftig; friihe Fruchtbarkeit; maige
Anforderungen an den Boden; gedeiht gut auf Lehmbdéden, auch auf
sandigen Lehmbdden; auf nassen Béden neigt er zu Krebs, anfallig fiir
Blutlaus und Schorf

Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

Graue Herbstrenette

Synonyme: , [.ederapfel®, ,,Sommerlederapfel“, ,,Herbstrabau®,
,Goldrenette”, ,,Graue Renette“, ,L.ederapfelrenette*



Herkunft: Holland oder Frankreich, schon Mitte des 17 Jhdt. bekannt

Frucht: mittelgrol$; Form unregelmaRig; flachkugelig bis kugelig,
stielbauchig bis mittelbauchig; kelchwarts verjiingt; mit drei bis fiinf
schwachen, breiten Knaten; Grundfarbe griin bis griingelb, Deckfarbe fehlt
oder orange verwaschen; Frucht meist zur Gdnze graubraun berostet;
Schalenpunkte grau, in der Berostung griinlich und deutlich fiihlbar;
Zwiebelférmige GefalSbiindel; Kelch halb offen oder geschlossen,
Kelchbldttchen lang zugespitzt, grauwollig, Kelchgrube tief, mit vielen
kleinen Falten

Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweil, fein; miirbe; saftig;
Geschmack ausgewogen sii3- sduerlich, weinsduerlich und wiirzig; guter
Tafelapfel, Wirtschafts- und Mostapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: Mitte bis Ende
September; Genussreife: Oktober bis Dezember

Baumeigenschaften: starker Wuchs, anspruchslose Sorte, mittelgut
widerstandsfahig gegen Bliiten und Winterfrost; schorfanfallig, auf
schweren Boden anfillig fiir Krebs

Quelle: http://www.kob-bavendorf.de/arbeitsbereiche/streuobst/kernobst/graue-herbstrenette
Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Gravensteiner

Synonym: “Blumenkalvill”, “Ernteapfel”, Grafenapfel”, “Haferapfel”

Herkunft: sehr alte Sorte, Herkunft unsicher, seit 1669 in Ddnemark und
Schleswig bekannt

Frucht: grofl, Form unregelmaBig; kugelig, flachkugelig, rechteckig,
mittel- bis stielbauchig; Schale glatt, fettig; Oberflache uneben, mit breiten
unregelmdlligen Kanten; Grundfarbe griingelb bis gelb; Deckfarbe orange
bis dunkelrot, gestreift oder geflammt; rote Streifung bis in die Stielgrube;
Stiel kurz; Stielgrube meist langstrahlig, griin bis hell graubraun berostet

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fruchtfleisch gelblich, miirbe, sehr
saftig, charakteristisches Aroma, edelaromatisch, sii3, ausgewogen, starker
Geruch; sehr druckempfindlich

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende August bi Anfang September;
Genussreife: bis November; maRige Lagerfahigkeit; Tafelapfel und
Wirtschaftsapfel, Schnapsherstellung

Baumeigenschaften: Wuchs stark steil bis schrdg aufrechte Leitéste;
frostanfallig, anféllig fiir Schorf, Mehltau, Spatfroste

Quelle: Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
Alte Obstsorten, ISBN: 978-3-8186-0953-5



GroBer Hordapfel

Herkunft: alte Schweizer Regionalsorte

Frucht: klein bis mittelgrol$; rot gestreifte Friichte; Grundfarbe gelb
Deckfarbe rot gestreift

Fleisch/Geschmack und Eignung: guter Pressapfel, auch fiir Siilmost
geeignet

Reife und Haltbarkeit: Oktober, haltbar bis Dezember

Baumeigenschaften: sehr feuerbrandresistent; wenig anfallig fiir
Pilzerkrankungen; Baume sehr fruchtbar; regelméafig hohe Ertrdage

Quelle: www.hochstammobst.ch

Griner Fiirstenapfel

Synonym: “Kempes Pauliner”



Herkunft: Deutschland, sehr alte Sorte, wurde 1801-1875 unter dem
Namen ,,Pomme de Prince verte® beschrieben; um 1900 in der Steiermark
weit verbreitet

Frucht: flachkugelig bis kugelig, mittelbauchig, unregelmafig; teilweise
ziehen sich flache Rippen iiber die Frucht; Schale fest, zdh; Grundfarbe
griinlichgelb; Deckfarbe erdig rot, wenig vorhanden; Schalenpunkte fein,
verstreut, sehr unterschiedlich stark auftretend, in der Rote oft hell
umhoft; Kelch- und Stielgrube berostet

Fleisch /Geschmack und Eignung: weil$ bis griinlichweil}, feinzellig,
fest, saftig; von erfrischendem, mildsauerlichem Geschmack, mit wenig
Zucker, nicht gewtirzt, Tafelapfel und guter Mostapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Anfang Oktober; Genussreife: Marz
bis Juli

Baumeigenschaften: wachst auch auf trockenen, kiesigen und sandige
Bdoden, sowie in kalten und rauen Obstbaugebieten

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: www.arche-noah.at



10. Griuner Stettiner

Bester Wirtschaftsapfel. Verarbeitung
ab Anfang Janner. Haltbarkeit bis
April. Grofie, flachrunde, meist gleich-
mafdig gebaute Frucht. Fruchtschale
glatt, hellgrin, spiter gelblichgrin.
Sonnenseite gerdtet. Schalenpunkte
zahlreich, in der Rotung mit hellem
Hof. Geruch intensiv. Fruchtfleisch
grunlichgelb. halbfein, saftig, nicht

e gewurzt.
thiner,

Griner Stettiner

Synonyme: ,Rowiener®, , Griiner Rowiener®, , Griiner Winterstettiner®,
“Griiner Bietigheimer®, ,,Bamberger®, , Eisapfel”, ,,Kugel-Apfel*

Herkunft: alte deutsche Frucht, wurde 1797 vom Pomologen Christ
beschrieben

Frucht: mittelgrol$ bis groR; regelméalig, flachkugelig bis kugelig,
mittelbauchig; Querschnitt rund; gleichhalftig; Schale glatt; Grundfarbe
hellgriin, spater gelblichgriin, Deckfarbe bei besonnten Friichten
verwaschen orange bis triib rot, hell umhéfte Schalenpunkte, auffillig;
teilweise strahlenférmig um den Stiel berostet

Fleisch / Geschmack und Eignung:

Fleisch griinlichweil}, vollsaftig, Geschmack ausgewogen, erfrischend,
mittelstark gewiirzt, markanter, siifer Geschmack; lange haltbarer Tafel-
und Wirtschaftsapfel, auch gut fiir Most

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Anfang Oktober;
Genussreif: Dezember bis April

Baumeigenschaften: fiir raue Lagen geeignet, Massentrédger; alternierend

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: obstarche.com
Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2



Harberts Renette

Herkunft: alte Sorte aus Deutschland; um 1830 in Westfahlen
aufgefunden und beschrieben

Frucht: grof, regelmaRig gebaut, breit kegelférmig bis flachrund,
abgestumpft, zum Kelch stumpfkegelig zugespitzt, stielbauchig; Schale
glatt; Grundarbe griinlichgelb, spéter zitronengelb bis goldgelb, Deckfarbe
hellrot bis rot, marmoriert, gestreift, adrig, 1/3 — 2/3; zahlreiche braune
Schalenpunkte, griin umhoft, eckig aufgerissen, sortentypisch noppig
erhaben; Steilgrube teils berostet, strahlenférmig um den Stiel, ausgedehnt,
ringférmig gerissen; Kelchgrube teils mit feinen Falten

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich unter der Schale
griinlich, fein, miirbe, saftreich, Geschmack angenehm siif§-sduerlich,
feinaromatisch; sehr guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte Oktober; Genussreife:
Dezember bis Februar

Baumeigenschaften: gehort zu den starkwiichsigsten Baumen; bildet
grolse, hohe Kronen; bevorzugt schwere, mineralische Boden, hat jedoch
geringe Anspriiche an Boden und Witterungsverhaltnisse, fiir kiihleres



Obstbaugebiet (bis 500 m) geeignet; unempfindlich gegen Schaderreger,
kaum anféllig fiir Schorf und Blutlaus, hohe Stippenanfalligkeit

Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
www.arche-noah.at

Haslinger

Synonyme: , Roter Pogatschapfel®, ,,Pogatsch®, , Tiirkenapfel“,
,Breitarsch“, , Haselapfel“, ungarisch: ,,Pogasca alma“

Herkunft: Siidwest- Ungarn; 1871 von Th. Belke erstmals beschrieben

Frucht: mittel bis grof; breit gebaut, flach-kugelférmig, mittelbauchig,
unregelmdllig; Schale glatt, fettig; Grundfarbe griingelb, spater gelb
werdend, mit deutlichen, griinen Schalenpunkten speziell in der
Kelchregion; Deckfarbe dunkelrot bis karminrot (1/2-3/4), gestreift,
verwaschen; viele bis wenige hellgraue Schalenpunkte, oft in der
Deckfarbe wenig auffallend; Stielgrube strahlig berostet; Kelchgrube
gefaltelt, der Rand ist schwach hockrig, diese Hocker verlaufen bis zur
StielwOlbung



Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweil$, locker, sehr
saftig, mittelhart bis weich; Geschmack siil$- sduerlich, ohne Wiirze;
Wirtschaftsapfel, Mostapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende
Oktober; Genussreife: Dezember bis Mai

Baumeigenschaften: starker Wuchs, Baume werden sehr alt,
braucht kraftigen, feuchten, aber nicht nassen Boden; gedeiht auch in
Hohenlagen und vertrdgt sehr strenge Winterkdlte; Friichte sind sehr
windfest; wenig anféllig fiir Krankheiten; sehr ertragreich

Quelle: www.arche-noah.at

Hauxapfel

Synonyme: , Haux“, ,,Haux”Apfel“

Herkunft: von Andreas Haux (Baden-Wiirttemberg) aus Samen von
,Roter Trierer Weinapfel“ gezogen und 1925 ausgepflanzt

Frucht: mittelgroR bis grof§, Form unregelméaRig, kugelférmig abgeflacht,
zum Kelch hin kegelférmig abgestumpft, teils hochgebaut; Grundfarbe



gelblich griin, Deckfarbe orange bis dunkelrot verwaschen, gestreift und
leicht marmoriert; Schalenpunkte hell, auffallend; Stielgrube tief,
hellbraun berostet; Stiel diinn; Fleischperlen in der Kelchgrube

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch weiSlich griin, spéter gelblich;
wenig saftig und fest, spater miirbe; Geschmack sauerlich fruchtig; Guter
Wirtschaftsapfel, hervorragender Most- und Backapfel; mittlerer
Zuckergehalt, hoher Sdureanteil

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Pfliickreife: Mitte bis Ende Oktober;
Genussreife: Oktober bis Marz

Baumeigenschaften:
Bdume sind starkwiichsig, robust und gesund, sehr ertragreich; gut als
Stammbildner geeignet; auf nassen Béden etwas mehltauanfallig

Quelle: www.pflanzmich.at
Alte Obstsorten, ISBN: 978-3-8186-0953-5

Heimenhofer Mostapfel

Herkunft: Heimenhofer ist eine eher unbekannte Sorte, fiir welche, trotz
des gleichnamigen Dorfes im Thurgau, die Herkunft nicht genau bestimmt
ist; Ostschweiz 19. Jhdt.

Frucht: mittelgrol$, flachkugelig, Grundfarbe griingelb, Deckfarbe
orangerot gestreift, geflammt, verwaschen oder marmoriert; Schale glatt

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch saftig, siil8-sduerlich,
gehaltvoll, aromatisch; Tafel- Wirtschaftsapfel; gute Haltbarkeit, gute
Ausbeute beim Pressen; Cider

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte Oktober; Genussreife: Ende
Oktober bis Mai,



Baumeigenschaften: Bliite wenig frostempfindlich, kein Holzfrost
beobachtet, schwach anfillig fiir griine Apfelblattlaus und Apfelfaltenlaus;
hat eine aullerordentlich hohe Feuerbrandtoleranz und die Friichte sowie
der Baum sind auch allgemein robust

Quelle: www.strickhof.ch
https://www.obstgarten.biz/info-thek/heimenhofer.html

Himbeerapfel v. Holowaus

Synonyme: in Bohmen: ,,Malinové Holovouske“

Herkunft: die Sorte stammt aus Holovous in Bohmen; seit 1850 im
Handel erhaltlich

Frucht: mittelgrol$, kugelférmig bis hochkugelig, mittelbauchig,
ungleichhélftig; Schale glatt, glanzend und fettig werdend; Grundfarbe
hellgelb, Deckfarbe fast zur Gédnze leuchtend rot / karmesinrot iiberzogen
und dunkelrot gestreift; Stiel steckt in einer durch eine Nase vollkommen
verwachsenen Stielhohle, diese Fleischwulst ist ein typisches
Charakteristikum dieser Sorte; Kelchgrube flach, faltig bis leicht rippig;
sortentypischer Geruch


http://www.strickhof.ch/

Geschmack und Eignung: Fleisch fast weil}, unter der Schale leicht
rotlich gefarbt, fein, miirbe, saftig; von ausgezeichnetem
rosenartigem oder himbeerartigem Geschmack, frisch sii8-sauerlich,
ausgewogen; schoner, guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Pfliickreife: Ende Oktober;
Genussreife: November bis Februar

Baumeigenschaften: Wuchs kréftig, bildet dichte, groe Kronen;

nicht besonders anspruchsvoll, wachst in jedem nicht zu

trockenen und nicht zu ndhrstoffarmen Boden, gedeiht auch noch im
kiihleren und raueren Obstbaugebiet; Holz frosthart; transportempfindlich

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

Ilzer Rosenapfel

Synonyme: , Ilzer Weinler“, ,Ilzer”, ,,Weinler*
Herkunft: Zufallssimling aus Ilz, Oststeiermark, um 1900

Frucht: klein bis mittelgrof3, kugelig, meist flach abgeplattet bis
rechteckig, selten auch kegelférmig; Querschnitt unregelméafig rund bis



kantig, stark ungleichhalftig; breite Kanten ziehen von Kelch bis zur
Stielbucht; Schale glatt, glanzend, zdh; Grundfarbe griinlichgelb bis gelb,
Deckfarbe typisch rosa bis dunkelrot, flachig mit dunkelroten Streifen;
Deckfarbenanteil bis zu 95 %; Schale weild bis bldulich beduftet; teils
netzartig berostet und warzig

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch weil$ bis griinlichweil, in
Schalenndhe teilweise leicht gerétet, mittelhart, fest, saftig; Geschmack
siif-sduerlich, weinartig gewlirzt, sortentypisch (Rosenapfel);
empfehlenswerter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: November bis Mérz, gut lagerfahig

Baumeigenschaften: Baum robust, anspruchslos, schorffest, in warmen
lagen gering Mehltauanfallig; Sorte liebt ndhrstoffreiche, schwere, gut
wasserversorgte Boden und ist auch fiir Anbau in Héhenlagen geeignet;
auf leichteren, schlecht wasserversorgten Boden bleiben die Friichte klein

Quelle: www.arche-noah.at

Jakob Fischer

Jakob Fischer

Herkunft: 1903 aufgefunden, Deutschland, verstreutes Vorkommen in
Oberdsterreich



Synonym: “Schoéner von Oberland”

Frucht: grofle, meist grobkantige Frucht, flachkugelig, mittelbauchig;
Schale glatt, mattglanzend; blauviolett bis weil8 bereift; Grundfarbe hell
griinlich gelb bis hellgelb; Deckfarbe rot, verwaschen (3/4-4/4), dariiber
oft stark dunkelrot bis schwarz diffus gestreift bis gefleckt; kleine
Schalenpunkte, hell umhoft; Kelchgrube faltig mit typischen
Fleischperlen; teils ausgedehnt strahlenférmig um den Stiel berostet

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fruchtfleisch cremefarben, weich,
saftig, angenehm sduerlich-siif$, weinsduerlich, schnell miirbe werdend;
reine Tafelsorte

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte August bis September;
Genussreife: August bis Anfang Oktober; schlechte Lagerfdahigkeit

Baumeigenschaften: Bliiht friih, bildet peitschenartige Langtriebe, die
durch starken Behang iiberkippen; Baume auf schweren Boden
Krebsanfillig; frosttolerant

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN:978-3-99113-169-4
Quelle: Apfel und Birnen, ISBN:978-3-200-06324-2
Alte Obstsorten, ISBN: 978-3-8186-0953-5



Jakob Lebel

Synonyme: , Jacques Lebel“

Herkunft: bekannt seit 1825, aus Frankreich

Frucht: mittelgrolS, flachrund, breitgedriickt wirkend, Oberfldche mit
schwachen, breiten Kanten; Schale fettig; Grundfarbe griinlichgelb spéter
gelb bis hellorange, sonnseitig leuchtend rot gestreift bis geflammt;

grob berostete Stielgrube; kurzer, hdufig knopfiger Stiel; Kelchgrube flach,
weit und leicht hockerig

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich weil$, miirbe, sehr
saftig, mit wenig Wiirze, siilS-sduerlich; Tafelapfel, Wirtschaftsapfel, Saft,
Most

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: ab Mitte September;
Genussreife: September bis Dezember

Baumeigenschaften: die Sorte ist anspruchslos und robust und auch fiir
hohere Lagen geeignet; Friichte hdngen lose am Baum, daher sind
windgeschiitzte Lagen von Vorteil; Jungbdume bilden oft keine geraden
Stamme, daher empfiehlt sich eine Veredelung auf Stammbildner

Quelle: www.wikipedia.at
300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4



James Grieve

Synonyme: , friihe Cox Orangenrenette®, ,,Grieve®, ,Jems Griev*
Herkunft: 1880 aus der Sorte Potts Samling gezogen, Schottland

Frucht: mittelgroR, kugelig, erscheint hochgebaut, teils leicht flachgedriickt, schwach stiel- bis
mittelbauchig, kelchwirts etwas verjlingt; Schale zart, erst schwach bereift spater matt gldnzend,
druckempfindlich; Grundfarbe hell griingelb bis hellgelb; Deckfarbe nur sonnenseitig (1/4-1/2) rosa
bis orangerot verwaschen gestreift, teils auch gesprenkelt und gefleckt, sowie mit leuchtendroten
Streifen und Tupfen durchsetzt, dunkle R6tung nur in sonnereichen Sommern auftretend; lange,
griine, zuriickgeschlagene Kelchblétter; diinner Stiel; angenehm duftend

Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil}, feinzellig, weich, saftig; sortentypischer Geruch
und Geschmack, siilSsauer, ausgewogen, stark gewiirzt

Reife und Haltbarkeit: Reife: August bis Anfang September, Genussreife: September und
Oktober; maRige Lagerfahigkeit; Tafelapfel und Haushaltsapfel

Baumeigenschaften: Wuchs anfangs mittelstark, mit Fruchtbarkeit nachlassend; fiir
Niederstammformen geeignet; benotigt geniigend feuchten nahrstoffreicher Apfelboden; iiberall
anbaufdhig, sowohl im warmen als auch kiihlen Obstbaugebiet; im kalten Obstbaugebiet in
geschiitzter Lage pflanzen; windschutzbediirftig; wenig schorfempfindlich, wenig anfallig fiir
Blutlaus, Blattlaus, Rote Spinne, Kragenféule, etwas kupferempfindlich

Quelle: www.arche-noah.at



Obstrefel Nr. 67

Jonathan

Synonyme: ,King Philipp“, ,,Ulster Seedling*

Herkunft: USA/ Woodstock, um 1800 entstanden, als Samling von
,Esopus Spitzenburg®; seit 1880 in Europa

Frucht: klein bis mittelgrof§, Form etwas unregelmalSig, kugelig, teils
kugelig abgeflacht, teils kegelférmig abgestumpft, kelchwirts verjiingt,
stielbauchig; Grundfarbe griinlich gelb bis gelb, Deckfarbe dunkelrot, triib
verwaschen (3/4-4/4), schattseitig diffus gestreift; tiefe, kleiner
tiefliegender Kelch; netzartige oder kleinfleckige Berostung; oft kleine
schwarze eingesunkene Flecken auf der Schale (,,Jonathan Spots®)

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch fahlgelb, mittelhart bis hart,
saftig; Geschmack siiS-sduerlich, sortentypisch gewiirzt; Tafelapfel,
Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte Oktober; Genussreife:
November bis April

Baumeigenschaften: stark mehltau- und feuerbrandanfdllig, weniger
schorfanfdllig, ben6tigt warme Standorte, um aromatische Friichte
auszubilden

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: www.wikipedia.org

300 Obstsorten, ISBN:978-3-99113-169-4
Apfel und Birnen, ISBN:978-3-200-06324-2



Kaiser Alexander
Sdhosbenibary i Folge 50 sam 13, X4, 1930

Kaiser Alexander
Synonyme: , Aporta Nalivia“, ,,Pfundapfel

Herkunft: Siidrussland, um 1800

Frucht: grol§ bis sehr grol$; meist hochgebaut aussehend, flachrund bis
kegelformig, stielbauchig, gleichméfig; Rippen flach iiber die Frucht
laufend; Schale glatt, matt glanzend bis glanzend, blau bereift; Grundfarbe
griinlichgelb bis hellgelb, Deckfarbe rot bis karmesinrot (Deckungsgrad:
90%-100%), marmoriert bis gestreift; Schalenpunkte braun oft mit groRem
hellen Hof wodurch vorwiegend die stielseitige Hélfte vor allem in der
Roéte weilllich gelb gefleckt erscheint; Kelch halboffen, grof$; Stielgrube
strahlig berostet

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch weilllich, am Schalenrand teils
hellrot, saftig, miirbe; Geschmack siil§, stiBweinig, schwach gewtirzt;
Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: September bis Mitte
Oktober; Genussreife: Oktober bis November

Baumeigenschaften: mittelgro8e, flache Krone; Fruchtfduleanfillig; recht
anspruchslos, mag lieber leichten Boden als schweren; bei feuchten Lagen



wird das Faulen der Friichte begiinstigt; beste Qualitdten in Héhenlagen,
vor Wind schiitzen; friihe unempfindliche Bliite

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: www.arche-noah.at

Kaiser Wilhelm

Synonym: ,,Wilhelmapfel“

Herkunft: Deutschland, Kreis Solingen, 1864; vermutlich Sdmling der
Sorte ,,Harberts Renette*

Frucht: mittelgrol$ bis grol$, abgestumpft kugelférmig bis kegelférmig,
kelchwirts starker verjlingt, ungleichhalftig, teils laufen flache bis starker
ausgepragte Kanten iiber die Frucht; Schale glatt, matt glanzend bis
glanzend; Grundfarbe griingelb spéter lebhaft gelb; Deckfarbe rot
(Deckungsgrad: 70%-90%), gestreift bis flachig, oft dariiber noch dunkler
rot gestreift; viele, hell umhofte Schalenpunkte; Stielgrube mit meist
charakteristischer sehr weit ausstrahlender, strahlig bis flachiger
Berostung; griine getrennte Kelchblatter

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil$, abknackend



bis miirbe, saftig, etwas vorherrschend aber angenehm weinig, meist fast
ebenso harmonisch siil§, sduerlich-siif$; Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende
September bis Mitte Oktober; Genussreife: November bis Mérz; nicht zu
spdt ernten, da er sonst bald mehlig wird

Baumeigenschaften: auf geeigneten Standorten sehr gesund, auf
ungeeigneten staunassen Boden anfillig fiir Pilzkrankheiten und
Stippigkeit; geeignet sind leichte und schwere Béden mit gutem
Néahrstoffangebot und ausreichender Bodenfeuchte, breit anbaufahig fiir
warmes bis kiihles Obstbaugebiet (noch bis etwa 600 m).

Quelle: www.arche-noah.at

Kanada Renette

Synonyme: , Kanada“, ,,Englischer Kurzstiel“, ,,Butterapfel®,
,Lederapfel®, , Pariser Rambourrenette®, , Sternrenette

Herkunft: England; 1771 erstmals beschrieben



Frucht: mittel bis grof3; breit, kugelférmig abgeflacht, teils breit
kegelférmig; iiber die Seiten verlaufen Wiilste dadurch unregelmafSig;
Schale trocken, rau, ledrig; Roststerne u. netzartiger bis flachiger Rost;
Grundfarbe griinlichgelb, Deckfarbe verwaschen brdunlich rot (0-1/3);
Stielgrube flachig berostet; Stiel kurz und dick; Kelchgrube meist
ringférmig berostet

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelb geadert, feinzellig, hart,
spdter miirb, sehr saftig; ausgewogen siil§-sduerlich, aromatisch;
ausgezeichneter Tafelapfel, Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: ab Mitte
Oktober; Genussreife: Dezember bis Mai

Baumeigenschaften: kraftiger Wuchs, vertragt trockene Lagen, in

feuchtkiihlen Gegenden treten Krebs und Schorf auf; wegen anhaltender
Bliite spatfrostgefdahrdet; robust

Quelle: www.arche-noah.at

Kleine Casseler Reinette. — Casseli kis renet
Mald reneta Caselski. — Renetta piceola di Cassel.

Reinette petite de Cassel.

Kleine Kasseler Renette

Synonyme: , Perlrenette®, , Fliegenschisser*

Herkunft: war schon im 18. Jh. bekannt und wurde auch bereits 1797 von
Diel beschrieben; Verbreitung v.a. Stidburgenland und Steiermark


http://www.arche-noah.at/

Frucht: klein bis mittelgrolS, kegelférmig, fassférmig, eiférmig; im
Querschnitt rund, gleichhalftig; Schale glatt bis trocken, dick; Grundfarbe
griinlichgelb; Deckfarbe breit gestreift bis flachig dunkelrot;
Schalenpunkte grofSe griinlich-ocker gefarbte, aufféllige Roststerne; Kelch
aufsitzend; Warzen haufig

Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil$, fest, mittelsaftig;
Geschmack angenehm siifsduerlich, edel gewiirzt; wohlschmeckend;
Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: November bis April

Baumeigenschaften: Wuchs mittelstark; bildet kleinere, kompakte
Kronen; gering anfallig fiir Schorf, wenig wurmig

Quelle: www.arche-noah.at

Klocher Maschansker

Synonyme: “Sommermaschanzker”, Grazer Maschanzker”

Herkunft: entstand vermutlich um 1850 in Kl6ch / Steiermark, Sdmling
oder Sprossmutation von “Steirischer Maschanzker”

Frucht: mittelgrolS, flachkugelig, breitrundlich, symmetrisch; Frucht
schwach kantig; Schale fettig, teilweise mit Rostfiguren; Grundfarbe gelb
bis goldgelb, Deckfarbe verwaschen orangerot (0-1/4); Stielgrube strahlig
berostet; weite schiisselférmige Kelchgrube, mit Falten und Strichrost;
Kelchblitter lang spitz und wollig


http://www.arche-noah.at/
http://www.arche-noah.at/

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch weilgelb, feinzellig, saftig;
Geschmack sortentypisch: weinig, siilSsduerlich aromatisch, teilweise
leicht bitter; zeichnet sich durch ein harmonisches Zucker-Saure-
Verhdltnis aus; Wirtschaftsapfel, Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Lagerapfel; Pfliickreife: Anfang September;
Genussreife: September bis Februar

Baumeigenschaften: Bliite mittel bis spét; die Sorte bevorzugt warmere

Regionen; in rauen lagen iibertrifft der Steirische Maschanzker den
Klocher hinsichtlich Qualitdt der Friichte und Baumgesundheit

Quelle: www.arche-noah.at

Koniginapfel

Synonyme: , The Queen“
Herkunft: alte englische Sorte, um 1892 erstmals beschrieben
Frucht: grol§ bis sehr grol$; plattgebaut und etwas ungleichhalftig, sonst

aber regelmalSig; Relief rippig, Querschnitt kantig; Schale glatt, glanzend,
stark fettig, druckempfindlich; Grundfarbe griinlichgelb bis hellgelb,



Deckfarbe orangerot bis weinrot, sonnseits geflammt oder breit gestreift,
selten fldchig rot; Schalenpunkte in der Rote als weille Flecken auffallend;
teils netzartig berostete Stielgrube

Geschmack und Eignung: Fruchtfleisch weil3, locker, miirbe, saftig;
Geschmack leicht weinsduerlich, angenehm sduerlich, wenig siil$, gewlirzt;
dekorativer Tafelapfel; sehr guter Wirtschaftsapfel; Strudelapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: Anfang September;
Genussreife: September bis November

Baumeigenschaften: wenig anspruchsvoll, auf zu nassem Boden
krebsanféllig; Warmeanspriiche gering; Windschutz erforderlich; stark
fruchtschorfanfillig, stark anféllig fiir Stippe, etwas krebsempfindlich

Quelle: www.obstsortendatenbank.de
www.arche-noah.at

Kronprinz Rudolf

Synonym: , Kronprinz*

Herkunft: Steiermark um 1860


http://www.arche-noah.at/

Frucht: klein bis mittelgrofS, stark abgestumpft rundlich bis etwas
flachrund, meist mittelbauchig, zum Kelch hin starker abnehmend;
Querschnitt meist rund, mitunter laufen iiber die Frucht mehr oder weniger
flache Erhabenheiten; Schale glatt, glanzend, druckempfindlich;
Grundfarbe griin, spéter hellgelb, Deckfarbe sonnseits flachig leuchtend
blutrot bis dunkelrot, teils nur sanft rot tiberhaucht (1/4-3/4);
Schalenpunkte sehr fein, in der Réte graubraun und umhoft; kleiner Kelch

Fleisch/Geschmack und Eignung: weilles Fruchtfleisch; sehr saftig,
mittelhart bis miirbe; Geschmack siil$- sduerlich, schwach gewiirzt, fein
weinig, meist vorherrschend siil§; guter Tafel- und Haushaltsapfel, in
Osterreich geschitzte Handelssorte

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: Anfang Oktober;
Genussreife: Oktober bis Janner

Baumeigenschaften: Offenbar benétigt der Baum zur vollen Entwicklung
spezielle Standortbedingungen, die vor allem in der Steiermark gegeben
sind; verlangt guten krédftigen Boden und freie Lagen; auch fiir rauere
Lagen geeignet, Friichte sind windfest; schorfanfdllig, Bliihzeitpunkt:
mittelfriih

Quelle: www.arche-noah.at



Landsberger Renette

Herkunft: Die Sorte wurde um 1850 in Landsberg an der Warthe gezogen

Frucht: mittelgrol$ bis grol$; kugelig bis flachkugelig stumpf kegelférmig;
verjiingt sich kelchwarts, mittelbauchig, meist ungleichhalftig; Schale
glatt, am Lager schwach fettig werdend, teils feine Rostpunkte und
Flugrost; Deckfarbe hellgriin spéter hellgelb, Deckfarbe sonnenseitig
verwaschen orange; viele Schalenpunkte tiber die Frucht verstreut,
braunlich und hell umhéft, oft eckig oder auch strichférmig; Stiel lang;
Stielgrube eng, strahlig berostet; Kelchgrube gerippt

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil saftig, feinzellig,
mittelhart- spater miirbe; leicht siiBweiniger Geschmack, siif3, leicht
gewlirzt; Guter Tafelapfel, sehr guter Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Spatherbst-Winterapfel; Pfliickreife: Ende
September; Genussreife: Oktober bis Dezember

Baumeigenschaften: breit anbaufdhige Sorte, auf geeigneten Standorten
gesund und widerstandsfahig; Mehltau- und Schorfanféllig, daher besser
geeignet fiir kiihle und windoffene Lagen; trockene, nasse und schwere
Bdden meiden, auch fiir kalte bis raue Obstbaulagen geeignet

Quelle: www.arche-noah.at



Lavanttaler Bananenapfel

Synonyme: ,,Mutterapfel“
Herkunft: Sorte ,,Mother* aus Massachusetts / USA, um 1870

Frucht: mittelgrol$, hochgebaut bis rundlich, stiel- bis mittelbauchig, 6fter
schwach gerippt als nicht gerippt, gegen den Kelch zumeist sanft gerundet,
meist regelmdlig gebaut; Schale dick, unempfindlich, meist rau und
griffig, teilweise aber auch glatt; Grundfarbe griinlichgelb spéter gelb bis
orange; Deckfarbe rot bis rotviolett, sprenkelig, streifig verwaschen (1/2-
2/3); Stielgrube strahlig berostet; kleiner Kelch

Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich-weil3 bis gelb, miirbe,
mittelhart, maig saftig; Geschmack vorherrschend siif$, wenig sduerlich,
dhnlich Cox Orangenrenette kriftig gewiirzt, bei beginnender Uberreife
bananenartig gewlirzt, danach bald mehlig werdend; guter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: September bis Anfang
Oktober; Genussreife: September bis Anfang Dezember

Baumeigenschaften: die Sorte ist gesund und widerstandsfahig, nur
schwach anféllig fiir Schorf; in Bezug auf den Boden nicht besonders
anspruchsvoll, fiir alljdhrliche Qualitdtsernten ist jedoch ein guter
Apfelboden, der geniigend feucht und nahrstoffreich sein soll



Voraussetzung. Klimatische Anspriiche sind gering, auf windgeschiitzten
Standorten in allen Obstbauzonen gedeihend. Wird in hohen kalten Lagen
zum Winterapfel. Da spat austreibend, Frostrisiko gering

Quelle: www.arche-noah.at

Lesans Kolvill

s
MW Obsttafal Nz 10

Lesans Kalvill

Synonyme: ,,Claville Madame Lesans“

Herkunft: stammt aus Frankreich, wurde 1883 erstmals beschrieben



Frucht: mittelgrol$, flachkuglig, kantig, flache Rippen, mittelbauchig
stielbauchig; Schale glatt; Grundfarbe vom Baum lichtgriin, spéter
strohweill, Deckfarbe fehlt; Kelchgrube ziemlich tief, mallig weit, mit
Falten, die als flache Rippen teilweise bis zur Stielhohle laufen; Stiel kurz;
Stielgrube tief, weit uneben, oft mit Fleischwulst, dhnlich dem Weilen
Winterkalvill

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweils, fein, saftig;
Geschmack fein sduerlich-sii8, schwach kalvillartig gewtirzt; Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Oktober, Genussreife Dezember bis
Marz; nicht zu friih pfliicken, sonst wird er sauer

Baumeigenschaften: verlangt guten Boden; ist fiir Formbdume besser als
fiir Hochstamme geeignet; ben6tigt warme Lagen; Bliiten und Holz
frosthart; anféllig fiir Schorf

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

London Pepping

Synonyme: , Englischer Kalvill, ,,L.ondon Pippin“, ,Five Crowned
Pepping*

Herkunft: England, dort schon um 1580 bekannt



Frucht: mittel bis grof$; meist plattrund, teils hoch aussehend; meist fiinf
deutlich hervortretende Rippen iiber die Frucht laufend oder zumindest als
Ho6cker um die Kelchgrube ausgebildet; Querschnitt flachkantig; Schale
glatt, teils fettig, sehr fein; Grundfarbe hellgriin, spater hellgelb, Deckfarbe
rotlich (0-1/3), verwaschen, auf den Rippen stédrker; viele weille
Schalenpunkte, teils rot umrandet, in der Deckfarbe auffillige

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweil bis gelblichweil,
feinzellig, markig, mittelhart, spater miirbe, saftreich; Geschmack
sdauerlich-siiS und késtlich gewiirzt; ausgezeichneter Tafelapfel, wertvolle
Liebhabersorte

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Oktober;
Genussreife: Dezember bis Marz

Baumeigenschaften: Anspriiche hoch, verlangt gute, nahrstoffreiche, gut
durchliiftete, in der Tiefe feuchte Boden; liebt warme Lagen mit jedoch
hoherer Luftfeuchtigkeit; Frostlagen meiden;

Sorte leidet hdufig unter Schorf, Krebs und Mehltau

Quelle: www.arche-noah.at



Liitticher Ananas Calv. -~ Liittichi ananasz Kalv.
Liittichsky ananasovy hranac. -~ Calv, ananas di Liegi.
Caleville Ananas de Liége.

Liitticher Ananaskalvill

Synonym: “Pomme ananas”
Herkunft: 1866 erstmals erwdhnt

Frucht: groR, breit kegelférmig, stielbauchig, ungleichhalftig; zum Kelch
hin verjiingt; Querschnitt flachkantig; Schale fein, geschmeidig, etwas
fettig; Grundfarbe strohgelb bis goldgelb, hdufig mit matt-griinem Ton
iberlaufen, Deckfarbe fehlt; Kelchgrube eng und tief, feine Rippen, die
teils tiber die ganze Frucht verlaufen

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch weil3, fein, saftig; mit einem
schwach ananasartig gewiirzten, weinigen Geschmack, sii3; Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: November bis Dezember;
Genussreife: November bis Februar

Baumeigenschaften: robust, reiche Ernte, wertvolle Frucht

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: dsterreichisch- ungarische Pomologie
Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Mantet

Herkunft: Simling der Sorte “Tetofsky”, Manitoba / Kanada, seit 1928 im
Handel

Frucht: klein bis mittelgrof$; schwer; kugelig bis fassformig, mittel bis
stielbauchig; schwache Kanten {iberziehen die Frucht bis zur Stielflache;
Querschnitt teils gering kantig; kelchrippiges Relief; Schale glatt, matt
glanzend, oft diinn; weillich, rosa bis hellblau bereift; Grundfarbe hell
griinlich-gelb, gelblich weil} bis hellgelb; Deckfarbe rosa bis rot, diffus
gestreift bis gefleckt, schattenseitig in der Grundfarbe rot gestreift,
Deckungsgrad 50-70%, Schalenpunkte hellbraun, fein; Stiel griin-gelb;
druckempfindlich

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch cremefarben, teils rotlich,
mittelfest, sehr saftig, angenehm sduerlich-siif3, gering gewtirzt, guter
Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende Juli bis Mitte August;
Genussreife: August und September; schlechte Lagerfahigkeit

Baumeigenschaften: Sorte ist anfallig fiir Mehltau und Krebs; Bliite
mittelfriih, nicht frostempfindlich; Auslichtungsschnitt muss gleich nach
der Ernte erfolgen

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
www.arche-noah.at



Mauthausner Limoniapfel

Herkunft: vollig unbekannt, vor 1880 entstanden

Frucht: mittelgrol$, schwer, kurz stumpfkegelig, meist mittelbauchig,
Relief glatt bis kelchrippig, Schale glatt, matt glanzend; Grundfarbe
griinlichgelb bis hellgelb, Deckfarbe hellrot bis rot, marmoriert bis
verwaschen, teils diffus gefleckt, Deckungsgrad 40-60%; Schalenpunkte
graubraun, klein, in der Deckfarbe typisch sehr breit hellgrau bis hellgelb
umhoft

Fleisch / Geschmack und Eignung: weilllich bis cremefarben, fest, sehr
saftig, mild sauerlich -siil§; Tafelapfel, Haushaltsapfel und Mostapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Oktober, Genussreife Dezember bis
Mai

Baumeigenschaften: starker Wuchs, robust gegen Krankheiten und Frost

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4



Minister
v.Hammerstein.

Minister von Hammerstein

Herkunft: Deutschland, Geisenheim am Rhein 1882; aus Samen der
,Landsberger Renette“ gezogen

Frucht: mittelgrol§ bis grol$; flachkugelig bis kugelig, kelchwarts starker
abnehmend, mittelbauchig; Schale glatt; Grundfarbe gelbgriin spéter gelb,
Deckfarbe selten, verwaschen orange (0-1/4); iiber die Seiten verlaufen
von der Kelchgrube ausgehend flache Rippen oder meist fiinf deutliche
Kanten; Kelchgrube mit Rippen, diese treten oft griinlich hervor; braune
Schalenpunkte hell umhoft, in der Rote starker rétlich umhoft

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweils, saftig, locker,
miirbe; Geschmack sii3- sduerlich, mittelstark gewiirzt (erinnert an
Waldmeister), feines Aroma; sehr guter Tafelapfel, Wirtschaftsapfel



Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: Dezember bis Mérz

Baumeigenschaften: der Baum braucht guten nahrstoffreichen Boden,
Diingung und warme Lage; wird gerne von Mehltau befallen, in
ungiinstigen Lagen auch von Schorf; etwas anféllig auch fiir Monilia,
Krebs und Blutlaus

Quelle: www.arche-noah.at

Mutsu

Herkunft: Aus der Provinz Mutsu in Japan; Kreuzung ,,Golden
Delicious” und ,,Indo “, 1948 bei uns eingefiihrt

Frucht: sehr grol, hochgebaut, hoch kugelig bis kugelig, mittelbauchig,
teils ungleichhalftig; Querschnitt rundlich bis schwach eckig; Relief
kelchrippig bis schwach rippig; Schale glatt, matt glanzend, dick;
Grundfarbe hellgriin, spéater gelblichgriin, Deckfarbe fehlt; viele, kleine
Schalenpunkte; Stielgrube tief, meist graubraun und kurzstrahlig berostet

Geschmack und Eignung: Fleisch hell griinlich gelb bis hellgelb, saftig,
weich bis mittelhart, knackig; Geschmack mild sduerlich-siil§; Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: November bis Marz

Baumeigenschaften: sehr ertragreich; anfallig fiir Schorf

Quelle: www.ogv-kleinsteinbach.de
300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4



Mischens Rosenapfel

Herkunft: vermutlich in Belitz / Mecklenburg- Vorpommern (D) vor 1864
entstanden und nach dem Pomologen Franz Hermann Miischens benannt

Frucht: mittelgrof$; flachkugelig, mittelbauchig, oft ungleichhdlftig, im
Querschnitt breitelliptisch, nur schwache Kanten; Schale glatt, glanzend,
teils fettig, weil bereift; Grundfarbe weildlich bis cremefarben; Deckfarbe
hellrot bis rot, verwaschen und dartiiber etwas dunkler rot gestreift bis
geflammt, Deckfarbenanteil 50—90 %; Schalenpunkte in der Deckfarbe
auffallig; Stiel kurz, dick und knopfig; insgesamt sehr attraktiv

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch weilSlich, randnah teils rosa;
weich, saftig; Geschmack sauerlich-sii§, ausgewogen und aromatisch,
etwas parfiimiert

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: August, Genussreife: August bis
September, schlechte Lagerfdahigkeit, sehr guter Tafelapfel, Brennerei

Baumeigenschaften: robust; geringe Standortanspriiche; gedeiht im

warmen Klima (Weinviertel, Wien) gut; gering anféllig fiir Schorf und
Mehltau

Quelle: arche-noah.at



Odenwiilder

Nohdar/Rrboit

Odenwadlder

Synonym: “Schwarzwélder Rainette”, “Strudelapfel”

Herkunft: Herkunft und Entstehung unbekannt, vermutlich
Zufallssamling aus Odenwald/ Hessen

Frucht: mittelgrol§, kurz bis lang stumpfkegelig, stielbauchig; Querschnitt
rundlich bis schwach eckig; Relief glatt, teils flach kantig; Schale glatt,
matt glanzend, zdh; Grundfarbe griinlich gelb, spéter hellgelb, Deckfarbe
gelborange, verwaschen; viele, kleine Schalenpunkte, hell graubraun, oft
griin umhoft, in der Rote rot umhoft; Kelchgrube tief, eng und faltig;
Kernhaus hohlachsig, Facher gedffnet

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch weilSlich bis cremefarben,
mittelfest, sehr saftig; Geschmack sduerlich-sii3, ohne Wiirze; Kiichen-
und Wirtschaftsapfel, Saft, Mostapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: ab September; Genussreife: Oktober
bis November

Baumeigenschaften: sehr robust und reichtragend, schorftolerant,
alterniert kaum

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Ontario
Synonyme: ,,Ontarioapfel

Herkunft: Ontario County/New York (USA); Kreuzung aus ,,Northern
Sp“ und ,,Wagenerapfel

Frucht: grof bis sehr grof$, unregelmalig in der Form, flachkugelig, zum
Teil auch stark abgeflacht, leicht stielbauchig, kantig, Wiilste laufen {iber
die Frucht; Schale stark weillblaulich bereift, sehr druckempfindlich;
Grundfarbe griinlichgelb, Deckfarbe verwaschen braunlich violett bis hell
violett; Kelchgrube mit feinem Rost; Kelch klein; Stielgrube weit, strahlig
berostet; tiefe bis sehr tiefe Kelch und-Stielgrube

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch griinlich weils, fest, saftig;
frisch sduerlich mit hohem Vitamin C-Gehalt, ausgereift spritzig sdauerlich,
wenig aromatisch; Tafelapfel, Wirtschaftsapfel, Haushaltsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende
Oktober; Genussreife: Dezember bis Mai

Baumeigenschaften: die Sorte eignet sich fiir warme Lagen mit gut
strukturierten Boden; spatfrostunempfindlich; Bliite



witterungsunempfindlich; Holz frostempfindlich; anféllig fiir
Obstbaumkrebs

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2

Osnabriicker Renette

Synonyme: ,,Graue Osnabriicker Renette®, ,,Reinette d” Osnabruck®,
,Lederapfel“

Herkunft: Deutschland, Osnabriicker Raum, vor 1800 zufallig entstanden

Frucht: klein bis mittelgrof$, kugelig-konisch bis hochgebaut,

meist sehr typisch halbkugelférmig, Kelchgrube flach, zum Kelch
verjlingt, stielbauchig; Querschnitt vor allem um den Kelch 5 kantig;
Schale trocken, matt glanzend; Grundfarbe griin bis griinlichgelb,
Deckfarbe ziegelrot verwaschen bis gestreift; oft ganze Frucht von
braunem Rost iiberzogen; um die Kelchgrube bleibt oft ein griiner Ring
frei; Schalenpunkte maRig zahlreich, im Rost als helle Tupfen auffallig;
Kelch teils aufsitzend; viele Samen sind eigenartig geformt

Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich- bis griinlichweil$, mittelhart,
spater miirb, maRig saftig; Geschmack siiS-sduerlich, aromatisch gewiirzt;
Tafelapfel fiir Renettenliebhaber*innen, Haushaltsapfel



Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Anfang
Oktober; Genussreife: Dezember bis Mérz

Baumeigenschaften: braucht gut wasserversorgte Boden, warme Lagen

und obstbaulich giinstige Anbaubedingungen; anféllig fiir Obstbaumkrebs;
mittelspate Bliite

Quelle: www.arche-noah.at

Prinzenapfel

Synonyme: die Sorte hat viele Doppelnamen, ,,Melonenapfel“,
,2Hasenkopf“, , Klapperapfel“, ,,Hasenschnauze“

Herkunft: alte, deutsche Sorte

Frucht: mittelgrol}, hochgebaut, walzenférmig, teils schmal fassférmig bis
eiformig, Querschnitt fast rund, oft einseitig hoher gebaut, stielwarts etwas
starker verjlingt; Schale glatt, glanzend, vom Baum trocken, dick;
Grundfarbe weilllich gelb bis gelb, Deckfarbe rot marmoriert (3/4-4/4),
dariiber dunkler rot gestreift bis geflammt; Schalenpunkte meist
unauffdllig; langer, diinner Stiel; Achse des Kernhauses meist weit offen



Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil§ bis fast weil3, fest, spater
miirbe; Geschmack mild siiSsduerlich, sehr intensive, typische Wiirze,
Geruch stark; Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel; Pfliickreife: Mitte bis Ende
September; Genussreife: September bis Dezember

Baumeigenschaften: Allgemein robust, sehr schorffest; nach
Literaturangaben krebsempfindlich; in Héhenlagen sehr gut entsprechend,
im warmen Klima Frucht sehr rasch mehlig werdend

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
www.arche-noah.at

Red Winter

Synonyme: ,,Roter Granny*
Herkunft: um 1980 in den USA entstanden
Frucht: mittelgroR3, gleichméaRig, rund; Schale fest, dunkelrot gefarbt;

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil}, feinkornig;
Geschmack siil§, ohne Wiirze; Tafelapfel; Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende
Oktober; Genussreife: November bis April



Rheinischer Bohnapfel

Synonym: “Grofer rheinischer Bohnapfel”

Herkunft: unbekannt, wurde am Niederrhein schon Ende des 18. Jh
angebaut

Frucht: mittelgrol$ bis grol$, fassférmig, teils kugelig, mittelbauchig, meist
ungleichhélftig; Schale glatt, matt bereift, dick, zdh; Grundfarbe triibgriin
bis gelbgriin; Deckfarbe rot bis braunrot, verwaschen, marmoriert, kurz
gestreift; Schalenpunkte klein, hell und mit Roststernen; Kelchgrube eng,
mit Falten und wenig auffélligen Wiilsten; Stielgrube eng, oft mit
Fleischwulst, berostet; Stiel am Ende typisch knopfig verdickt;

Fleisch /Geschmack und Eignung: fest, maRig saftig, sduerlich, wenig
siil$; sehr guter Wirtschaftsapfel, Brennerei, Saft

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende Oktober; Genussreife: Februar
bis Juni; sehr gute Lagerfdhigkeit

Baumeigenschaften: robust; breit anbauféahig; Bliiten frosthart; Frucht
anféllig fiir Stippe und Faulnis; Baum nicht anfdllig fiir Mehltau und
Blutlaus; anféllig fiir Krebs, Blattmosaik und virdser Besenwuchs

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
Alte Obstsorten, ISBN: 978-3-8186-0953-5



Rheinische Schafsnase

Herkunft: Unterfranken

Frucht: mittelgrol$, typische Schafnasenform: stielbauchig, zum Kelch hin
kegelformig abgestumpft, kelchwirts oft mit einer auffallenden
Einschniirung, die aber nicht als Sortenmerkmal aufgefasst werden darf;
meist ungleichhalftig; Schale glatt, etwas glanzend, Grundfarbe
hellgriinlich-gelb, sonnenseits mehr oder weniger punktiert gerotet, oft
dunkelkarmesinrot gestreift; Schalenpunkte ziemlich zahlreich, fein bis
mitteldick, braun; Stiel nur selten iiber die Stielw6lbung reichend

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich- oder griin-weil, fest,
malig saftig; Geschmack etwas sduerlich, wenig sii}, schwach gewiirzt,
wenig Geruch

Reife und Haltbarkeit: moglichst lange am Baum lassen; Pfliickreife:
November, Genussreife November bis Ende Februar

Baumeigenschaften: verlangt guten Kulturboden, Hoch- oder
Halbstamm; fiir Lehmbdden geeignet; auch gut fiir Héhenlagen; Wasser-
und Nahrungsmangel schadet dem Ertrag, Bodenndsse verursacht Krebs;
in ungiinstigen klimatischen Verhéltnissen leidet der Baum an Schorf und
Krebs

Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Rheinischer Krummstiel

Synonym: “Krummstiel”, “gestreifer Winterrambour”, “Haslinger”
Herkunft: Ndhe Kéln (Deutschland), 1821 erstmals beschreiben

Frucht: mittelgrol§ bis grol§; Form unregelmafig, teils eiférmig bis
fassformig, teils kugelférmig abgeflacht, mittelbauchig, verschieden stark
gerippt; Schale glatt; Grundfarbe hellgelb bis hellorangegelb; Deckfarbe
triib bis leuchtend rot / karminrot, deckend bis marmoriert, teils diffus
gestreift und geflammt; Schalenpunkte hell; knopfiger Stiel oft typisch
durch einen Fleischwulst zur Seite gedrdngt (namensgebend)

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch griinlich bis gelblichweiR,
unter der Schale manchmal etwas rotlich gefarbt, sehr fest, saftig;
Geschmack siillsauer, leicht bitter, ausgewogen, mittelstark gewiirzt

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel (Lagerapfel) Pfliickreife: Mitte bis
Ende Oktober; Genussreife: Dezember bis Mai; gute Lagerfahigkeit; Tafel-
und Wirtschaftsapfel, Most, Schnaps

Baumeigenschaften: widerstandsfahig Pilzerkrankungen, sehr robust,
bliiht spdt; starker Wuchs; Bliite wenig empfindlich, Holz und Bliite
frosthart, benétig mittlere, regelmaRig feuchte Boden in warmen Lagen

Quelle: Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
www.arche-noah.at



v x
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Ribston Pepping

Ribston Pepping

Synonym: “Englische Granatrenette”, “gestreifte Goldrenette”,
Herkunft: Schloss Ribston / England, um 1700

Frucht: mittelgrol$, kugelig bis flachkugelig, stielbauchig, ungleichhdlftig;
Schale glatt bis samtig rau; Grundfarbe gelb, Deckfarbe orange bis
dunkelrot, gestreift bis verwaschen, marmoriert, oft von punktférmigen
oder netzartigem Rost bzw. Rostfiguren bedeckt, um den Kelch Rost oft
flachig; Schalenpunkte klein, unscheinbar; Kelch flach, offen; grofSe
Kernfacher

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil3, miirbe;
Geschmack siil$, ausgewogen, stark gewtirzt, saftig; Tafelapfel, sehr guter
Wirtschaftsapfel, Saft, Most, Brennerei

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Pfliickreife: ab Mitte September;
Genussreife: Oktober bis Mdrz; lange Lagerfdhigkeit

Baumeigenschaften: Bliihbeginn friih; anfdllig fiir Stippe, Fruchtwelke,
Apfelwickler, starken Junifruchtfall; Erntezeitpunkt ortlich genau
beachten, da bei zu friiher Ernte Friichte welken, zu spét: hoher Fruchtfall;
breit anbaufdhig, Holz und Bliiten frosthart

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: www.arche-noah.at



Riesenboikenapfel

Herkunft: vermutlich Deutschland; vor 1800

Frucht: grof bis sehr grof$, unregelmallige Form, ungleichhalftig;
Querschnitt schwach kantig, einseitig oft hoher gebaut; dem Boikenapfel
sehr dhnlich, aber groRer; Schale glatt, fettig, Grundfarbe griin bis
gelblichgriin, Deckfarbe zu 1/3 rosa bis orangerot angehaucht, oder auch
fehlend; Schalenpunkte dunkel, griin umhoft; starke Kelchrippen

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fruchtfleisch reinweil}, feinzellig,
saftig, Geschmack angenehm schwach siil§-sduerlich, schwach gewiirzt;
Tafel und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Pfliickreife: Mitte Oktober, hélt bis
Februar, Friichte sind windfest

Baumeigenschaften: Kraftiger Wuchs, vereinzelt als Stralenbaum

angepflanzt; in manchen Lagen tritt Schorf auf; sonst widerstandsfdhig,
wenig anspruchsvoll; vertrdgt auch windoffene, kalte Lagen

Quelle: www.arche-noah.at



Rote Sternrenette

Synonyme: , Perlrenette”, ,,Clavill étoilée*

Herkunft: alte Sorte, vermutlich von Deutschland aus verbreitet, schon
vor 1850 beschrieben

Frucht: mittelgrol$, flachkugelig bis kugelig, ebenmélig, mittelbauchig;
Schale glatt, zdh, diinn weilllich bis hellblau bereift; Grundfarbe hellgelb,
selten sichtbar, meist gdnzlich mit roter bis dunkelroter Deckfarbe
liberzogen; Schalenpunkte sehr grolSe eckige bis sternférmige, erhabene,
hell graubraune Rostpunkte, hell umhoft, stark auffdllig; Berostung
mittelstark, punktférmig, kleinfleckig bis netzartig, hell graubraun

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch cremefarben, teils gelblich
weill; Geschmack mild sduerlich-sii8, mittelstark gewiirzt; ausgezeichneter
Tafelapfel und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Erntereife: September; Genussreife: September
bis Dezember

Baumeigenschaften: sehr robust und unempfindlich, frosthart, auch fiir
hohere Lagen gut geeignet

Quelle: www.arche-noah.at


http://www.arche-noah.at/

Roter Berlepsch

Herkunft: rotschaliger Typ der Goldrenette Freiherr von Berlepsch

Frucht: mittelgrol$, flachkugelig, mittelbauchig, meist ziemlich
regelmdlig gebaut, zum Kelch hin etwas abnehmend,

fiinf Rippen oder Hocker um die Kelchgrube; Schale trocken, glatt bis fein
rau; Grundfarbe griinlichgelb bis rétlichgelb, Deckfarbe flachig rotorange
bis triib dunkelrot (2/3-4/4), verwaschen gesprenkelt oder verwaschen
gestreift, sonnseits mehr oder weniger leuchtend dunkelrot deckférbig;
zahlreiche rostartige Schalenpunkte; Rostanfliige und Figuren kénnen
vorkommen

Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweils, teils etwas rosarot
gefarbt, Gefal3biindel oft rotlich, saftig, hart; Geschmack harmonisch
sauerlich- sii, edel gewtirzt, reich an Vitamin C; sehr guter Tafelapfel,
Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: Dezember bis Mérz



Baumeigenschaften: hat hohe Anspriiche an Boden und Klima, Bliite
spat; auf schweren Boden krebsanfallig; Spitzendiirre- und schorfanfillig;
Blutlausanfallig; spritzmittelempfindlich

Quelle: www.arche-noah.at

Roter Boskoop

Synonyme: , Boskoop“, ,,Lederapfel, ,,Renette von Montfort*
Herkunft: rotschaliger Typ der Sorte ,,Schoner von Boskoop*

Frucht: groB, flachkugelig bis hochrund, mittelbauchig; Querschnitt mehr
oder weniger kantig; Schale rau, mattglanzend; Grundfarbe griinlichgelb,
Deckfarbe orange bis braunrot, verwaschen bis gestreift (0-4/4), oft
marmoriert, Schattenfriichte weniger ausgepragt geféarbt; braune Berostung
netzartig, fleckig bis flachig, teilweise iiber die ganze Frucht; Kelchgrube
mit Falten und Perlen, buckelig; Kelchblatter lang, schmal, spitz

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch hell gelblich oder
gelblichweil3, mittelméaRig saftig, mittelhart, spater miirb; Geschmack siif$-
sauerlich, angenehm gehaltreich, weinsduerlich, schwach gewiirzt; guter
Tafelapfel, Haushaltsapfel



Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Oktober;
Genussreife: Dezember bis April

Baumeigenschaften: starkwiichsig, braucht nahrhafte, nicht zu trockene
Boden und wind- und frostgeschiitzte, luftfeuchte Lagen; anfallig fiir
Frostplattenbildung an Stamm und Hauptdsten, etwas schorfempfindlich,
stippeanfillig

Quelle: www.arche-noah.at

Obstrafel No 178 MW
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Roter Eiserapfel

Synonyme: ,,Roter drei Jahre dauernder Streifling®, ,,Paradiesapfel
Herkunft: sehr alte Sorte, seit dem 15. Jhdt. in Deutschland bekannt

Frucht: mittelgrol$ bis grol$, schwer, breit, rundlich bis kegelférmig
gebaut, glattes bis flach geripptes Fruchtrelief, stielbauchig,
ungleichhalftig; Schale glatt, glanzend, vom Baum hellgrau beduftet;
Grundfarbe ist griinlichgelb bis gelblichgriin, Deckfarbe karminrot bis
purpur-dunkelrot tiberlaufen (3/4 — 4/4), selten ist eine Streifung sichtbar,
zumeist nur auf der Schattenseite; Schalenpunkte sind zahlreich, sehr



auffdllig und groR, im Rot als gelblichgraue, teils umhofte Punkte sichtbar,
teils in der Fruchtschale eingesunken

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweil$ bis gelblichweils,
fein, fest, spéter etwas miirber, trocken; Geschmack vorherrschend siil§,
schwach weinsduerlich gewtirzt; sehr guter Wirtschaftsapfel (Most),
malSiger Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, ausgezeichneter Lagerapfel,
Pfliickreife: Ende Oktober; Genussreife: ab Janner bis in den Sommer
hinein

Baumeigenschaften: starker Wuchs; geeignet ist ein nahrhafter, auch
schwerer und feuchter Boden; auch grasbewachsene und rauere Lagen sind

noch gut geeignet; Friichte sind windfest; wird nur wenig von Schadlingen
befallen

Quelle: www.arche-noah.at

Roter Gravensteiner

Synonym: “Blutroter Gravensteiner”

Herkunft: 1859 vom Pomologen OBERDIEK Beschrieben, es sind
mehrere Varianten von Gravensteiner bekannt



Frucht: mittelgrol3; sehr variable Form, kugelig, flachkugelig bis
hochgebaut, kelchwadrts verjiingt, mittel bis schwach stielbauchig, Rippen
laufen flach iiber die Frucht, kelchrippig; Querschnitt variabel, oft kantig;
Schale glatt, mattgldnzend, zdh, duftend; Grundfarbe zuerst griin, spéter
gelblich-weil3, Deckfarbe hellrot bis blutrot, zuweilen auch dunkler rot,
teils grolflachig gefarbt, teils geflammit, teils verwaschen gestreift

(1/4 — 2/3); ausgezeichneter sortentypischer, dem Gravensteiner eigener
Geruch

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch gelblich weil3 bis
cremefarben, mittelfest, sehr saftig, angenehm sduerlich-siif§, stark
gewlirzt; guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende August bis September;
Genussreife: September bis November

Baumeigenschaften: anfallig fiir Apfelwickler, sonst sehr
widerstandsfahig; etwas anfallig fiir Krebs, Mehltau, Schorf

Quelle: www.arche-noah.at
300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4

Roter Herbstkalvill

Synonym: , Himbeerapfel“, ,,Erdbeerapfel”, ,,Zigeunerapfel



Herkunft: aus der Auvergne in Frankreich, 1680 erstmals beschrieben

Frucht: mittelgroR, breit, stumpf-kegelférmig bis kugelig abgeflacht,
selten hoch gebaut, stielbauchig, Form unregelmafig, starke Rippen laufen
iber die ganze Frucht; Querschnitt ist eckig; Schale glatt, stark fettig
werdend; Grundfarbe griinlichgelb, kaum vorhanden; Deckfarbe
dunkelblutrot bis schwarzrot, verwaschen, fast zur Ginze gefarbt, selten
kleinere Stellen helleres Rot; Schalenpunkte klein, zahlreich, hell umhoft;
grofes, weit offenes Kernhaus

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil3, unter der
Schale rot, Fleisch grofStenteils gerotet und marmoriert, rot geadert; locker
miirbe; angenehmer, weinsduerlicher Geschmack, harmonisch
siisduerlich, sehr gut gewiirzt, mit himbeerartigem Geschmack;
himbeerdhnlicher Geruch; Tafelapfel, Kochen, Backen, Saft

Reife und Haltbarkeit: Erntereife: September bis Anfang Oktober,
Genussreife: Oktober bis November, bei Uberreife wird er mehlig

Baumeigenschaften: wiachst in der Jugend kraftig, bildet breitkronige
Bédume; auf ndhrstoffreichem, malig feuchtem Boden, in wirmeren
Regionen, ist er sehr gesund und tragt viel; an ungeeigneten Standorten
etwas anfdllig fiir Schorf, Mehltau, Krebs und Fruchtfdule, dann
unzuverldssiger Ertrag

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
Apfel und Bimen, ISBN: 978-3-200-06324-2
Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Roter Jungfernapfel

Synonyme: ,,Roter bohmischer Jungfernapfel®, ,,Chrysofsker®, , Rotes
Héahnchen®, ,,Zigeuner®, ,,Rother Spitzapfel”, ,,Krampusapfel“

Herkunft: stammt aus Bohmen um 1798 erstmals beschrieben

Frucht: eher klein bis mittelgrol§, abgestumpft eiférmig, schmal
kegelférmig, etwas stielbauchig; Schale glatt, wachsig, leicht beduftet;
Grundfarbe cremeweild bis gelblich, Deckfarbe rot bis dunkelrot,
vollstandig gefarbt, gestreift bis geflammt; Bereifung weil$; manchmal
etwas Rost, strahlenférmig um den Stiel

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch hellgelblich-wei8 mit
rosa/roten Adern, feinzellig, miirbe; Geschmack siif§, ausgewogen, saftig,
weinig, mittelstark gewtirzt; Tafelapfel, Saft

Reife und Haltbarkeit: Erntereife: Anfang Oktober, Genussreife: bis
Mairz

Baumeigenschaften: gedeiht am besten auf sandigen, durchlédssigen
Bdden, LoB; auf nassen Standorten neigt er zu Schorf; anspruchslos und
unempfindlich gegen Pilze und Schédlinge; spdte unempfindliche Bliite

Quelle: Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Roter Trierscher Weinapfel

Synonyme: , Roter Holzapfel“, ,,Roter Trierer”, , Trankapfel®,
,, Weinapfel“

Herkunft: wurde in der Gegend um Trier (D) aufgefunden und von dort
verbreitet, Erstbeschreibung 1872

Frucht: klein, rundlich bis flachkugelig, kelchwérts abnehmend;
Querschnitt unregelméaRig rund; ungleichhalftig; Schale fettig; Grundfarbe
gelb bis griin; Deckfarbe orange, rot, gestreift, adrig, marmoriert,
verwaschen, Schale dunkelrot iiberlaufen mit weillen Punkten; Kelch
geschlossen, von perlartigen Rippen umgeben; flache Kelchgrube

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil$ bis
griinlichweil$, unter der Schale rosa angehaucht, feinzellig; Geschmack
ausgewogen, ausgesprochen saftig, fein siiBweinséduerlich bis sduerlich,
herb; hervorragender Mostapfel, Kompottapfel und auch guter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Pfliickreife: Oktober / November;
Genussreife: bis in den Mai hinein

Baumeigenschaften: Bliiht sehr spdt, Massentrédger, regelmdfig tragend;
Friichte windfest; kaum Anspriiche an Boden; weniger geeignet fiir
Hohenlagen

Quelle: sortengartendatenbank.de
Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Roter Stettiner

Roter Stettiner

Synonyme: ,,Rosenapfel®, ,,Malerapfel“, ,,Mahler®, ,Maloner®,
,otettiner”, ,,Zigeunerapfel”, ,,Zwiebelapfel

Herkunft: Heimat unbekannt, aber sehr alte Sorte, war 1799 schon in
ganz Deutschland bekannt; Zufallssdmling

Frucht: mittelgrol bis grofS, kugelig, platt-kugelig, mittelbauchig,
Friichte etwas ungleichhélftig; Schale glatt, glanzend; Grundfarbe gelb
bis gelblich-griin; Deckfarbe rot, dunkelrot, verwaschen, meist vollstandig



gefarbt; teilweise berostet, fleckig, strahlenférmig um den Stiel;
Schalenpunkte unaufféllig, fein, in der Réte rostpunktartig bis hellgelb, in
der Grundfarbe rétlich umhoft; enge Stielgrube

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweil, fein, fest bis
miirbe, Geschmack ausgewogen, saftreich, siilfweinig, haufig mit
eigentiimlichem Nebengeschmack; Tafelapfel, Wirtschaftsapfel: Dérren,
Most, Saft

Reife und Haltbarkeit: Erntereife: Ende Oktober, Genussreife: Dezember
bis in den Sommer

Baumeigenschaften: braucht tiefgriindige und feuchte Boden, gedeiht in
kiihlen bis rauen Lagen besser als auf warmen Standorte; spéte Frucht;
Bliihbeginn friih; Massentrager; krebsempfindlich bei stauender Nasse, auf
ungiinstigen Standorten schorfanfillig, sonst sehr gesund

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: www.arche-noah.at

Roter von Simonffi

Synonyme: veraltet: ,,Zigeunerapfel®, ,,Meonerl“, ,,Simonffy piros alma“

Herkunft: die Identitdt der Sorte konnte erst durch die Auffindung einer
ungarischen Beschreibung geklart werden



Frucht: klein, kugelférmig bis leicht kegelférmig; Querschnitt fast rund;
einseitig etwas hoher gebaut; Schale glatt, fest, glanzend, vom Baum
bldulich violett bereift; Grundfarbe falls sichtbar griingelb, Deckfarbe
flachig dunkelweinrot bis rotviolett, teils schwarzrot, gestreift; Kelchgrube
flach, weit, faltig; Kelchblatter griin, wollig, spitz, aufrecht; Stielgrube
eng, tief, strahlig berostet; teilweise netzartig und warzig berostet; Warzen
haufig

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweils, unter der Schale
teils rotend, rosa Gefallbiindel, saftig, fest; Geschmack siilS- sduerlich, mit
starkem Rosenaroma, Geschmackstyp Mclntosh; Tafelapfel,
Wirtschaftsapfel; ausgezeichneter, sehr schéner Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel; Pfliickreife: Ende September;
Genussreife: Oktober bis Marz

Baumeigenschaften: gedeiht sowohl auf trockeneren, warmen, als auch
auf kiihleren Standorten recht gut, in raueren Lagen allerdings

verstarkt Schorf und Krebsbefall; auffdllig wenig wurmig; an ungiinstigen
Standorten tritt Schorf und selten auch Krebs auf; pflegeleicht

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
www.arche-noah.at
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Schoner aus Nordhausen

Herkunft: Die Sorte wurde um 1820 in Nordhausen (Mitteldeutschland,
stidlich des Harzgebirges) als Sdmling gefunden

Frucht: mittelgrol$, abgestumpft rundlich, ziemlich gleichméafSig gebaut;
Querschnitt nicht ganz rund, vereinzelt ziehen flache Rippen iiber die
Frucht, mittel bis schwach stielbauchig; Schale schwach glianzend,
schwach fettig; Grundfarbe vom Baum hellgriin, dann hellzitronen-
goldgelb, Deckfarbe sonnenseitig rosa bis leuchtend rot iiberzogen (0-1/3),
verwaschen; Schalenpunkte fein, oft kaum bemerkbar, seltener etwas
starker, braunlich, in der Réte gelbliche helle Punkte; Kelchblétter
sortentypisch kraftig, sehr breit und lang; Kelchgrube teils gerippt; Stiel
kurz; Stielgrube tief, eng meist strahlig berostet

Fleisch/Geschmack und Eignung: GelblichweiR, fest, in der Reife
miirbe, saftig; Geschmack weinsduerlich, manchmal sehr sii§; sehr guter
Tafelapfel und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Erntereife: Oktober, Genussreife:
Janner bis April

Baumeigenschaften: gut geeignet fiir Hochstimme; eignet sich gut zum
Umpfropfen; braucht bessere Apfelboden, auf schweren Boden bleibt die



Frucht sauer; Schadlingsbefall gering; nur wenig stippeanfallig, etwas
schorfanfdllig in ungeeigneten Lagen

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Blatter nach der Arbeit
www.arche-noah.at

Schoner von Boskoop

Synonyme: , Boskop“, ,Lederapfel®, , Belle de Boskoop“, ,,Zabergiu-
Renette®, ,,graue Herbstrenette®, ,,Coulons Renette*

Herkunft: Holland; Zufallssdmling, wurde um 1850 von einem
Obstziichter in der Ortschaft Boskoop entdeckt; es gibt eine rotschalige
Variante

Frucht: grolS, kugelig bis flachkugelig, hochrund; Schale rau, teils partiell
glatt und matt glanzend, dick, sehr zdh; Grundfarbe griinlichgelb,
Deckfarbe orange bis braunrot, deckend oder verwaschen bis gestreift,
Deckungsgrad 20-60%; griingraue bis graubraune Berostung, fleckig bis
flachig, teilweise tiber die ganze Frucht; breite, tiefe Kelchgrube mit teils
feinen Falten, buckelig; Kelchblatter lang, schmal, spitz


http://www.arche-noah.at/
http://www.arche-noah.at/

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch griinlich weil$ bis gelblich
weils, spédter hellgelb, saftig, mittelhart, spater miirb; sduerlich, stark
gewlirzt, guter Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: November bis April

Baumeigenschaften: starker Wuchs, frostempfindlich, schorfanfallig,
anfdllig fir Kernhaus- und Fleischbraune

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
Alte Obstsorten, ISBN: 978-3-8186-0953-5

Schweizer Glockenapfel

Synonyme: ,, Altlinder Glockenapfel®, ,,Glockenapfel“

Herkunft: Zufallssimling, Herkunft unbekannt, entweder aus der Schweiz
oder aus dem Alten Land (bei Hamburg) entstanden

Frucht: grofl und hochgebaut, stumpfkegelférmig bis glockenférmig,
etwas ungleichhalftig; Schale trocken bis glatt, matt glanzend; Grundfarbe



griinlich gelb, am Lager weilllich-gelb bis gelb, Deckfarbe sonnenseits
flachig ziegelrot (Deckungsgrad 33%), oder auch nur angehaucht, wenig
besonnte Friichte ohne Deckfarbe; Schalenpunkte zahlreich, mittelgroR,
braun, mittel aufféllig; haufig Warzen; vor allem um den Kelch deutlich 5-
kantig; Geruch merklich, angenehm

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil$ bis weil$; sehr
fest und dicht, nur maRig saftig; Geschmack angenehm sduerlich, wenig
siil$; Tafelapfel, Kuchenapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel; Pfliickreife: Mitte Oktober;
Genussreife: November bis Ende April

Baumeigenschaften: mittel anféllig fiir Schorf, etwas fiir Krebs, wenig
wurmig; benotigt warme bis mittlere Lagen

Quelle: www.arche-noah.at

Schweizer Orangenapfel

Herkunft: Schweiz, Wadenswil um 1935, ist eine Kreuzung aus den
Sorten ,,Ontario“ und ,,Cox Orangen Renette*

Frucht: mittel bis grol$, breitkugelig, flachkugelig, mittelbauchig,
gleichhalftig; Querschnitt rund; Bereifung bldulich bis weil}; Schale glatt;
Grundfarbe griingelb bis cremeweils, Deckfarbe triibrot, orange, dunkelrot,
adrig, marmoriert, geflammt, verwaschen (1/2-4/4); teilweise
strahlenformig um den Stiel berostet; weite tiefe Stielgrube; gerippte
Kelchgrube, kleiner Kelch

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweill; Geschmack
ausgewogen, sehr saftig, siil$- sduerlich, fein gewiirzt; sehr guter
Tafelapfel, Wirtschaftsapfel



Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Oktober;
Genussreife: Dezember bis Méarz

Baumeigenschaften: Bliihbeginn friih, Ertrag mittel, alternierend, gering
anféllig auf Schorf und Mehltau

Quelle: www.wikipedia.org
Apfel und Bimen, ISBN: 978-3-200-06324-2

Siebenkantapfel

Synonyme: ,,Siebenkant*
Herkunft: unbekannt, vermutlich eine Lokalsorte aus Niederdsterreich

Frucht: mittelgrol$, kugelig, flachkugelig, kugelig-kegelférmig,
stielbauchig, gleichhdlftig; Querschnitt rundlich bis 7 kantig; Schale
gldanzend, fettig; Grundfarbe cremeweil$ bis griingelb, spater leuchtend
hell- bis goldgelb; Deckfarbe leuchtend orangerot oder rosa angehaucht
und darin selten etwas gestreift (0-1/3); Schalenpunkte klein, braun, wenig
auffdllig in der Rote hell umhoft; Kelchgrube rippig; Kelchblatter griin,
lang; Kelch klein; Stielgrube teilweise berostet



Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil3, fest und knackig, saftig;
Geschmack siil$- sduerlich, edel aromatisch; sehr guter Tafelapfel,
Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Oktober;
Genussreife: Dezember bis Mai

Baumeigenschaften: wenig anspruchsvoll an den Boden, gedeiht auch
noch auf trockenen, nahrstoffarmen Béden, in raueren/héheren Lagen kann
Schorf auftreten; sonst kaum anféllig, wenig wurmig; etwas anfallig fiir
Kernhausschimmel, der aber die Lagereigenschaften nicht beeintrachtigt

Quelle: www.arche-noah.at
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Signe Tillisch

Herkunft: 1866 von Kammerherrn Tillisch in Ddnemark aus Samen
gezogen und nach seiner Tochter benannt

Frucht: groR, flachkugelférmig, mittelbauchig, gegen den Kelch starker
verjlingt, fiinf Kanten zeihen iiber die ganze Frucht; Schale: glatt,



empfindlich; Grundfarbe griinlichgelb spéter leuchtend gelb, Deckfarbe
meist fehlend oder sonnseits leicht hellrot verwaschen; mit feinen, braunen
Schalenpunkten, die sonnseits griin umhoft sind; Kelchblatter auffallend
lang; Kelcheinsenkung ist tief, eng, mit sanft abgerundeten Rippen;
Kernhaus klein

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch gelblichweil$, miirbe, saftig,
weich; von sehr gutem, edlem, siiBweinigem Geschmack, feine Sdure bei
hohem Zuckergehalt; guter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel, Pfliickreife: September, erste Friichte
oft schon im August; Genussreife: September — November

Baumeigenschaften: in ungiinstigen Lagen anfillig fiir Mehltau und
Schorf, krebsanfillig bei ungiinstigen Boden- und Standortverhaltnissen;
auf geeigneten Standorten gesund; bevorzugt nahrstoffreiche,

geniigend feuchte, gut durchliiftete Boden; auch schwerere Lehmbdden
sind gut geeignet, nicht geeignet fiir leichte trockene Bdden

Quelle: www.arche-noah.at

Spartan

Herkunft: 1936 von C. Palmer entwickelt und von der Federal Agriculture
Research Station in Summerland, Britisch-Kolumbien (Kanada),
eingefiihrt, Kreuzung aus ,,MClIntosh“ und ,,Yellow Newton“

Frucht: mittelgrolSe kantige Frucht, kugelig bis flachkugelig, kugelig-
kegelférmig; Querschnitt kantig, gleichhdlftig; Grundfarbe griingelb;
Deckfarbe purpurn, dunkelrot, vollstandig gefarbt, flachig; Bereifung
bldulich; sehr tiefe Stielgrube; rosa Gefdlibiindle; Stielende knopfig



Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch weil}, unter der Schale rosa
bis rot; knackend, mittelhart; Geschmack sehr siil, wenig Saure, zartes
Aroma; guter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende
September bis Oktober; Genussreife: November bis Marz

Baumeigenschaften: Massentrager, regelmaRig tragend

Quelle: www.wikipedia.org
Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2

Stark Earliest

Synonym: “Scarlet Pimpernel”
Herkunft: 1938 in Idaho (USA) aufgefunden

Frucht: klein bis mittelgrof$; schwer; flach kugelig bis kurz
stumpfkegelférmig, mittelbauchig bis schwach stielbauchig; Schale glatt,



glanzend; Grundfarbe cremefarben bis gelblich weils; Deckfarbe hellrot,
verwaschen, teils etwas dunkler diffus geflammt bis gestreift; viele
Schalenpunkte, hellgrau, hell griinlich bis rot umhoft, stark auffallig

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch weilllich bis cremefarben,
mittelfest, saftig, bald miirbe, trocken werdend; Geschmack mild
sdauerlich-siif8, minimal gewlirzt; Tafelapfel, Backapfel

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Ende Juli (noch vor Klarapfel) bis
August; Genussreife: fiir Sofortverzehr, kaum lagerfahig (1 — 2 Wochen)

Baumeigenschaften: sehr schorfanfillig; Anspriiche an Boden und Klima
sind hoch; nur fiir gute Apfelbdden in sonniger Lage; bei guten
Wachstumsbedingungen auch noch fiir h6here Lagen geeignet

Quelle: www.arche-noah.at

Steirischer Passamaner

Synonyme: , Breittaschel®, ,,Passamaner

Herkunft: alte Sorte, Entstehung und Herkunft unbekannt; vor allem in
der Steiermark weit verbreitet

Frucht: mittelgrol$, kugelig bis flachkugelig, mittelbauchig, ziemlich
regelmadlig gebaut, zum Kelch hin starker abnehmend, kelchseitig fiinf
Rippen, die als flache Erhabenheiten bis iiber die Halfte der Frucht laufen;
Schale glatt; Grundfarbe zuerst griinlich, spater griinlichgelb bis
wachsartig gelb, Deckfarbe rot, verwaschen marmoriert bis gestreift (1/3-
2/3); Schalenpunkte in der Rote sortentypisch von grundfarbigen Flecken
umhoft, in der Grundfarbe unauffillig; Berostung im Bereich der
Stielgrube



Geschmack und Eignung: Fleisch weil$ bis griinlichweil, fest, spater
miirbe werdend; Geschmack weinsduerlich, von angenehmem aber nicht
gewlirztem Geschmack; Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel; Pfliickreife: Mitte Oktober;
Genussreife: Februar bis April

Baumeigenschaften: braucht einen nédhrstoffreichen, tiefgriindigen und
geniigend feuchten Boden; die Sorte kommt auch noch in hoheren Lagen
gut zurecht; leidet auf nicht geeigneten Standorten (Mulden - oder
Beckenlagen) sehr unter Schorf, daher besser auf windigen Hiigellagen

Quelle: www.arche-noah.at

Steirische Schafnase

Synonyme: ,,Schafnase*

Herkunft: Steiermark, Zufallssamling, um 1800



Frucht: mittelgrof8, hochgebaut, schmal konisch bis walzenférmig,
kelchseitig hdufig etwas eingeschniirt (erinnert an eine Schafnase;
Querschnitt schwach fiinfkantig, schwache Kanten ziehen bis zur
Fruchtmitte; Schale feinrau, schwach fettig, teilweise blau bereift, duftend;
Grundfarbe griinlichgelb im Lager hellgelb, Deckfarbe lebhaft rot
verwaschen, dazwischen rot bis dunkelrot gestreift (3/4-4/4); Kerngehduse
grofS, Achse hohl, gegen Kammern offen; Kelchgruben-rand mit Rippen
und Falten

Geschmack und Eignung: Fleisch weil$ bis griinlichweil, fest, bald
miirbe werdend, méaRig saftig; Geschmack sortentypisch, sduerlich-siif,
mittelstark gewiirzt; Tafel- und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel, Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife:
Mitte September; Genussreife: September bis Janner

Baumeigenschaften: Die Sorte bendtigt fiir einen ausreichend kréftigen
Wuchs feuchten und gut versorgte Boden; auf trockenen Standorten
bleiben die Baume deutlich kleiner; Friichte am Baum recht gesund, im
Lager neigen sie zur Fleischbraune

Quelle: www.arche-noah.at



WeiBler Klarapfel

Synonym: “Klarapfel”

Herkunft: Baltikum, Riga; 1852 nach Frankreich an eine Baumschule
geliefert und von dort iiber Europa verbreitet

Frucht: klein bis mittelgrofS; schwer; rundlich, unregelméliig, zum Kelch
verjlingt, breite Rippen und oft ein Grat verlaufen vom Kelch iiber die
Frucht; Schale glatt, matt glanzend, weich; wachsartige Bereifung;
Grundfarbe griinlichgelb bis griinlichweil, in der Vollreife weiSlich gelb;
mit zahlreichen hell (auch hellbraun bis hellgrau) umhoften
Schalenpunkten; Deckfarbe normal fehlend, sonst verwaschener Hauch
hellorange; Kelchgrube gerippt; sortentypischer Duft

Fleisch /Geschmack und Eignung: Fleisch griingelblichweil, locker,
saftig, erfrischend feinsduerlich, wenig siils, iberreif mehlig; Tafelapfel,
Mus

Reife und Haltbarkeit: Pfliickreife: Mitte Juli bis Mitte August;
Genussreife: Mitte Juli bis August

Baumeigenschaften: Holz sehr frosthart, Bliite geringer; anfallig fiir
Feuerbrand, Krebs, Mehltau, Blutlduse, gering fiir Schorf

Quelle: Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
www.arche-noah.at



Weiler Winterkalvill

Synonyme: ,Paradiesapfel®, , Erdbeerapfel®, , Quittenapfel®, ,,Weiller
Kardinal“, ,,Eckapfel

Herkunft: in Frankreich vor 1600 geziichtet; in Bad Boll bereits 1598 von
J. Bauhin unter dem Namen ,,Weiller Ziiricher Apfel“ erwdhnt

Frucht: groB bis sehr groB, flachkugelig bis kugelig, zum Kelch hin
nimmt sie immer etwas mehr ab als zum Stiel hin; charakteristisch sind die
fiinf ausgeprédgten Rippen, die iiber die ganze Frucht laufen, mitunter
kénnen zwischen diesen Hauptrippen noch einzelne flachere Rippen
erkennbar sein, schwach stielbauchig, dem Stiel zu ist die Frucht
abgeplattet, Querschnitt eckig; Schale ist glatt, geschmeidig, etwas
glanzend; Grundfarbe griinlichgelb, spater gelb, Deckfarbe sonnseitig
goldig gelb bis rotlich angehaucht; Schalenpunkte ziemlich zahlreich, fein
bis grob, teils hellbraun, mitunter weilllich umhoft, teils zart weilslich
bereift; welkt nicht oder nur selten sehr spat

Geschmack und Eignung: Fleisch hellgelbweil’lich, feinzellig, miirbe,
recht saftig; Geschmack intensiv, ausgezeichnet, edelkalvillartig,
siisduerlich, wenig vorherrschend weinig, fast eben so siil§, bei guter
Reife ein ausgepragtes Erdbeeraroma; Tafelapfel



Reife und Haltbarkeit: Winterapfel; Pfliickreife: Oktober; Genussreife:
Oktober bis April

Baumeigenschaften: anfillig fiir alle Krankheiten und Schddlinge,
kupferempfindlich, Schorf, Mehltau, Krebs, Blutlaus, Knospen- und
Apfelwickler; die Anspriiche sind duflerst hoch; nur fiir beste Apfelbéden,
wo reichlich Vorrite samtlicher Nahrstoffe vorhanden sind; Anbau nur in
warmen Lagen

Quelle: www.arche-noah.at

¢

WEISSER WINTER TAFFETAPFEL
TAFFETAS BLANC D'HIVER

Weiler Wintertaffetapfel

Synonyme: , Taffetiner”, ,Wachsapfel®, , Taffetas®, ,,Weidling*

Herkunft: Ursprung unbekannt, die Sorte war jedoch friiher weit
verbreitet



Frucht: klein bis mittelgrofS, rundlich bis flachkugelig, zum Kelch hin oft
gleich abnehmend wie zum Stiel hin, meist mittelbauchig; Querschnitt
selten rund, meist ziehen mehr oder weniger stark ausgepragte Rippen
tiber die Frucht; Schale glatt, vereinzelt schwach fettig, fein; Grundfarbe
zuerst griinlichgelb, spéter gelb bis weillgelb, Deckfarbe sonnseitig ein
freundliches rosarot, oft nur angehaucht, verwaschen bis punktiert,
Schattenfriichte ohne Réte; Schalenpunkte wenig auffillig, sehr fein grau,
in der Rote oft auch rot, bisweilen griinlich oder glasig umhoft; Geruch zur
Zeit der Reife fein, sehr angenehm; Form dhnlich der Champagner Renette

Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch weilS, fein abknackend, saftig,
weinig, eigenartig gewlirzt, von einem angenehm sduerlichen,
eigentiimlich parfiimierten Geschmack, die Sdure wird spater etwas
schwécher, dann siiflicher; Tafelapfel, Weinherstellung, Dérren, Kompott

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Erntereife: Mitte Oktober,
Genussreife Dezember bis Mérz

Baumeigenschaften: wenige Anspriiche, wird spét fruchtbar; stark
anfallig fiir Schorf und Krebs; die Sorte ist zwar nicht anspruchsvoll,
braucht aber nahrhaften, nicht iiberméafSig feuchten Boden und freie, etwas
windige Lagen um guten Ertrag zu erbringen; in warmen, dabei feuchten
Lagen hohe Anfilligkeit fiir Schorf; nicht fiir kiihles Obstbaugebiet
geeignet; Frucht ist sturmfest

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo

Quelle: 300 Obstsorten, ISBN: 978-3-99113-169-4
Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
www.arche-noah.at



Welschbrunner

Synonyme: ,Briinnerling®, ,,Briinner®, ,,Welschisner*

Herkunft: die ,,Briinnerlinge® sind eine Sortengruppe mit verschiedenen
Typen; sie wurden schon 1659 von Wolf Helmhard, Freiherr von
Hochberg, als ,,Prinerdpfel“ beschrieben

Frucht: mittel bis grol§, kugelig, kurzkugelig-kegelférmig, flachkugelig;
Querschnitt rundlich, gleichhalftig; Schale fettig; Grundfarbe griinlichgelb,
am Lager gelb, Deckfarbe braunlich rot, verwaschen bis flachig (1/3-1/2);
Bereifung weil3; Stielgrube strahlig berostet; helle Schalenpunkte zum Teil
rot umhoft

Fleisch / Geschmack und Eignung: Fleisch griinlichweif, knackend,
saftig, hart; Geschmack siisduerlich, ausgewogen, ohne Wiirze oder
gering gewlirzt; Wirtschaftsapfel, auch Tafelapfel, Most

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Ende
Oktober; Genussreife: Dezember bis Mai

Baumeigenschaften: Massentrager, regelmalig tragend, Baum

anspruchslos, robust

Quelle: Apfel und Birnen, ISBN: 978-3-200-06324-2
Obstsortendatenbank BUND Lemgo



Wiltshire Reife 11-2-3
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Koloc - Apfel "OBUND - Lemgo

Wiltshire
Synonyme: ,,Weille Wachsrenette*
Herkunft: nicht bekannt
Frucht: grof, abgestumpft rundlich, etwas ungleichhélftig; Schale leicht
fettig, gepunktet; Grundfarbe hellgelb, Deckfarbe sonnseitig leicht rot
punktiert, selten gestreift; deutlicher Geruch
Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch saftig, mittelfeinzellig;
Geschmack siil3, zartes Aroma mit feiner Wiirze; guter Wirtschaftsapfel,

Most, mittelguter Tafelapfel

Reife und Haltbarkeit: Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife: Mitte
Oktober; Genussreife: November bis Mai



Baumeigenschaften: sehr ertragreich; bringt in kiihlen Héhenlagen oder
regenreichen Gebieten regelmaRige und hohe Ertrage hervor. Ideal sind
sonnige bis halbschattige Standorte; gesunde und widerstandfdahige Sorte

Quelle: https://www.baumschule-horstmann.de/
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Winter-Goldparméne
Sisbenvaireng 'n foige # vom 27, V. 1940 |

Wintergoldparmdne

Synonyme: , Goldrenette“, ,,Goldparmane®, , King of the Pippins“,
,Englische Wintergoldparmédne*

Herkunft: Frankreich, vor 1700; um 1800 in den deutschsprachigen Raum
gelangt

Frucht: mittelgrol$; rundlich bis hochgebaut, fassférmig, regelmaRig;
Schale trocken; Grundfarbe gelb, Deckfarbe orange bis braunrot, gestreift
bis verwaschen (1/2-3/4), Kelchgrube weit und flach, Kelch offen,
Kelchblatter am Grund griin; Stielgrube strahlig berostet, auch griin mit
wenig Rost



Fleisch/Geschmack und Eignung: Fleisch hart, spater miirb, saftig;
Geschmack siil$- sduerlich, typisches kraftiges Aroma; sehr guter
Tafelapfel, Saft

Reife und Haltbarkeit: Herbstapfel, Winterapfel, Lagerapfel; Pfliickreife:
Mitte September; Genussreife: Oktober bis Janner

Baumeigenschaften: braucht guten Boden der immer wieder gediingt

wird; auf ungeeignetem Boden sehr anfillig fiir Schadlinge; hoher
Fruchtertrag, der sich aber bald erschopft

Bild: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
Quelle: Obstsortendatenbank BUND Lemgo
www.arche-noah.at

Alte Obstsorten, ISBN: 978-3-8186-0953-5

“Zelenika”

Synonyme: -
Herkunft: unbekannt, in Kr. Ehrensdorf mehrere Exemplare, Lokalsorte

Frucht: mittelgrol$; flachkugelig; Grundfarbe griin, kaum Deckfarbe
vorhanden

Geschmack und Eignung: saftig, siill-sduerlich, weich bis mittelhart,
mittelstark gewiirzt; guter Tafelapfel und Wirtschaftsapfel

Reife und Haltbarkeit: Herbst-Winterapfel; Pfliickreife: Ende September;
Genussreife: Oktober bis Marz



